ARCELIK buzdolabnn, kullanma kilavuzunda gisterildifi gekilde kullanilmas: ve Argelik'in yetkili kildigi Servis elemaniart dz,}'mdakt sai g r taraﬁndan
bakim, onarim veya bagku bir nedenle mitddahale edilmemis vlmas: sartiyla, biitiin pargalar: dahil olmak iizere tumam: malzeme, iggilik ve dretim hatalarina
karg: dirinin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami iginde gerek mulzeme ve iggilik gerekse montaj hatalarindan dolayr arizalanmas halinde yapilan iglemler igin isgilik musrafi, degistirilen
parca bedeli ya do bagka bir ad altinda higbir iicret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi iginde yapilacak onarimlardn gegen sire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi en fazla 30 iy giiniidilr. Bu siire mamuliin yetkili servis atislyelerimize, yetkili servis atislyelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Saticilarimiza veya Firmamiza bildirildigi tarinten itibaren baglar. Uriiniin arizaswun 15 is giinii iginde giderilememesi halinde Argelik A. §., driiniin tamiri
tamamlarancaya kadar, benzer dzelliklere sahip bagka bir drini, miigterinin kullanming tahsis edecektir.

Arzarun giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degigtirilecek pargalarin saptanmusi tamamen firmumiza aittir. Arizarn giderilmesi
driniin bulundugu yerde veye Yetkili Servis atslyelerinde yapilabilir. Misterimizin buna onayt sartir.

Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siresi iginde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay: ikiden fuzia tekrarlamust veya farkl arizalarm
dirtten fuzln ortaya gtkmast veya belirlenen garanti siresi igerisinde farkli arizalarin toplamuran altidan fazla olmastyla dirinden yararlanamoamanin
siireklilik kazanmasi,

-Tamiri igin gereken azami silrenin agiimasi

-Yetkili Servis atblyelerince; meveut olmamas: halinde sirasiyln Yetkili saticomiz, bayi, acente temsilciligimizden birisinin bélgeye en yakin servis yetkilisiyle
birlikte veya firmamuz yetkilisince diizenlenecek raporla arizarun tamirinin miimkiin bulunmadifinin belirlenmesi durumunda, iicretsiz olarak degigtirme
iglemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢tkabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Midirtigii'ne bagvurulabilir.
Bu Garanti Belgesi'nin kullamiimasina 4077 sayil: Tiiketicinin Korunmas: Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esuslurima Dair Tebliff uyarinca T.C. Sunuyi ve Ticaret Bukanliffi, Titketicinin ve Rekabetin Korunmusy Genel Midirligi tarafindan izin

verilmigtir. ARCELIK A.S.
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No: Testim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip: 5280 NF FH Fatura Tarihi, No:
5285 NF FH Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Satics Firma (Kage ve Imzaj:

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanligrnm 819 no'lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gére dizenlenmistir. Bu boliimii, firiinii aldigimiz Yetkili Satici imzalayacak ve kageleyecektir.

20/

ARCELIK buzdolobwun, kullanma kilavuzunda gisterildigi sekilde kullaniimas: ve Argelik'in yetkili kildif Servis elemanlar: digindaki ,szgsg tarafindan
bakim, onurim veyu bagka bir nedenle milduhule edilmemis vlmas: gurtiyla, biltiin parcalur: duhil olmuk iizere tumums malzeme, iggilik ve iiretim hatulurina
kargt fiviiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Gurunti kapsamu iginde gerek mulzeme ve iggilik gerekse montuj hatulurindan doluyr arizalunmuast halinde yapilan iglemler igin iscilik musrafi, defistirilen
parea bedeli ya do bugka bir ad altinda highir iicret talep edilmeyecektir. Guranti silresi iginde yapilacak onarimiurdn gegen silre, garanti siiresine iluve
edilir. Tamir siiresi en fazla 30 iy giiniidilr. Bu siire mamuliin yetkili servis atislyelerimize, yetkili servis atislyelerimiz bulunmamast durumunda Yetkili
Suticilurimiza veya Firmamiza bildirildifi turihten itiburen baglar. Uriiniin arizasiun 15 ig giinii iginde giderilememesi halinde Argelik A. §., iriiniin tumiri
tumuminrancaya kadar, benzer dzelliklere suhip bagku bir tiriinil, miigterinin kullunmuna tuhsis edecektir.

Arwzamn giderilmesi konusundu uyguiunacak teknik yontemlerin tespiti ile defigtirilecek purgulurin suptunmust tumuamen firmurmaza aittir. Arizarn giderilmesi
driiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis atslyelerinde yuptlubilir. Miisterimizin buna onayt saritir.

Ancak;

-Uriiniin teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay: ikiden fuzla tekrarlumast veya farkl urizalarin
diirtten fuzla ortaya gikmust veya belirlenen garanti silresi igerisinde farkh arizalurin toplanurin altidan fuzla olmastyla diriinden yararlunamamanin
stirekliltk kazanmas:,

-Tumiri igin gereken uzumi silrenin agilmas:

-Yetkili Servis atblyelerince; meveut olmamast halinde sirastyln Yetkili suticomiz, bayi, ucente temsilcili§imizden birisinin bisigeye en yakin servis yetkilisiyle
birlikte veya firmamiz yetkilisince diizenlenecek raporia arizanin tamirinin miimkiin bulunmadifoun belirlenmesi durumunda, licretsiz olarak degistirme
iglemi yapilacaktir.

Garanti belgesi ile ilgili olurak gtkabilecek soruniar igin Sanayi ve Ticaret Bukanhig Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmast Genel Mildiirtiigit'ne bugvurulabilir.
Bu Gaoranti Belgesi'nin kullomimasima 4077 sayih Tiiketicinin Korunmas: Hokkinda Konun ile bu Kanun'a doyanilarak yiiriirliige konulan Garanti Belgesi
Uyguluma Esuslurmu Dair Teblif uyarinca T.C. Sunayi ve Ticaret Bukanlif, Titketicinin ve Rekubetin Korunmusi Genel Mildiirligil tarafindun izin

verilmigtir. %/‘ ARCELIK A.§. /

GENEL MUDIR GENEL MUDU'R YRD.
Seri No: Teslim Torihi, Yeri: Adres:
Tip: 5280 NF FH Fatura Tarihi, No:
5285 NFFH Satici Firma Unvan: Tel-Faks:

Sutici Firmu (Kuge ve Imza):

Bu belge, Sunuyi ve Ticaret Bakanlifrmmn 819 no'lu ve 05.04.2002 izin tarihli belgesine gére diizenlenmigtir. Bu bilitmii, iirfinii aldigimz Yetkili Satici imzalayacak ve kageleyecektir.

4802410004

4802410004

5280 NF FH no-frost
5285 NF FH buzoo/abr

5280 NF FH no-frost
5285 NF FH buzoo/abr
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7 YIL GARANTI
Degerli Miisterimiz,

Asagida belirtilen iriin gruplarindan herhangi birini satin almigsaniz, mevcut garanti siiresini
isterseniz belli bir icret karsihginda 7 yila ¢ikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasmin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildig: tarihten itibaren en gec 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asilmasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabu! edilmeyecektir. Yeitkili servisimizin, adiniza diizenleyecedi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmas:
gerekmektedir.

EK garanti, irinin 3 yillik garanti siresinin bitis tarihinden itibaren baglar ve tercih eftiginiz sirenin sonunda biter.

EK garanti vygulamas: Argelik markal; buzdolabi {mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari harig), camasir makinesi,
bulagik makinesi, firin [mini, midi ve mikrodalga firinlar harig) satin alan tiketiciler igin gegerli olacakhr.

EK garanti uy/gv;}famasmm gincel tutarini, Argelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu
Arcelik Cagri Merkezinden égrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S.
tarafindan gonderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldigmiz tarihten
itibaren, en gec 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Arcelik A.S. tarafindan
vlastirilacaktir. S6z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, litfen 444 O 888 nolu hathmizdan Cagri
Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilari, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888
nolu Arcelik Cagri Merkezi tarafindan yapiimaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi
veya kurumlardan Argelik markal iriinler icin ek garanti sahin almaymiz. Alinmasi durumunda
ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.

7 YIL GARANTI
Degerli Miisterimiz,

Asagida belirtilen iiriin gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti siiresini
isterseniz belli bir cret karsihginda 7 yila ¢ikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildig: tarihten itibaren en geg 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu siirenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza diizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmas:
gerekmekiedir.

EK garanti, iriniin 3 yillik garanti siiresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz siirenin sonunda biter.

EK garanti uygulamas: Argelik markali; buzdolabi [mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari harig), camasir makinesi,
bulasik makinesi, firin [mini, midi ve mikrodalga firinlar harig) satin alan tiketiciler igin gegerli olacaktr.

EK garanti uygulamasinin giincel tutarini, Argelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu
Arcelik Cagri %erkezinden Sgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Arcelik A.S.
tarafindan gonderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldigimiz tarihten
itibaren, en gec 2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve miisteri numaraniz elinize Arcelik A.S. tarafindan
vlastirilacaktir. S6z konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, liitfen 444 0 888 nolu hathmizdan Cagri
Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilari, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888
nolu Arcelik Cagri Merkezi tarafindan yapiimaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi
veya kurumlardan Arcelik markal iiriinler icin ek garanti sahn almaymiz. Alinmasi durumunda
ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize sunariz.

* Uriiniin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gbre laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trindn kullanim ve ortam sartlarina gdre degdisebilir.

* Uriiniin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gbre laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trindn kullanim ve ortam sartlarina gdre degdisebilir.




Degerli Migterimiz,

Modern tesislerde (retilen ve titiz kalite kontroliinden gegirilmig olan Urinindzin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun i¢in, bu kilavuzun tamamini,
iiriintiniizii kullanmadan dnce dikkatlice okumanizi

ve bir bagvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

warcelik

@ (€

Degerli Miigterimiz,

Modern tesislerde (retilen ve titiz kalite kontroliinden gegirilmig olan Grindndziin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun i¢in, bu kilavuzun tamamini,
iiriintiniizii kullanmadan dnce dikkatlice okumanizi

ve bir bagvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.

wareelik
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Y. Servis Kodu/Adi :
Kase / Imza

w arcelik

Ek garanti basvuru formu

Misteri Adi Soyad: : Cep Tel :

Uriniin Kullanildigi Adres

Evl ] Yazhk[] Diger[ ]  Litfen digieri belirfiniz:.........c..ocovvveeereereeeieeeen
Telefon : O {............ e Diger Telefon : O {............ e
A S © .ottt ettt e ettt e ettt ettt s e ettt s e ettt s e ettt s et teeeatte e et beeaataeeaatteebaeeerbeaesraeeesnaeanres
Meesi = voviiiiieeeiceeeeee | O U OPURRRROPPPP emdil © oo @i,
Urisn modeli/kodu : ..ooveeeeeeieeeeee e UFUN SBI MO 2 vevveeeee e eee e e eeeeeeeas s
Av/yil kodu e
Yy Ek garanti siresi : 2yl ] 3yl[[] 4yl[]

Servis Fis NOo & i

Yatirilan TURAr o e Tarih: oo, Y ST o

Y. Servis Kodu/Adi :
Kase / Imza

w arcelik

Ek garanti basvuru formu

Misteri Adi Soyad: : Cep Tel :

Uriniin Kullanildigi Adres

Evl ] Yazhk[] Diger[ ]  Litfen digieri belirfiniz:.........c..ocovvveeereereeeieeeen
Telefon : O {............ e Diger Telefon : O {............ e
A S © .ottt ettt e ettt e ettt ettt s e ettt s e ettt s e ettt s et teeeatte e et beeaataeeaatteebaeeerbeaesraeeesnaeanres
Meesi = voviiiiieeeiceeeeee | O U OPURRRROPPPP emdil © oo @i,
Urisn modeli/kodu : ..ooveeeeeeieeeeee e UFUN SBI MO 2 vevveeeee e eee e e eeeeeeeas s
Av/yil kodu e
Yy Ek garanti siresi : 2yl ] 3yl[[] 4yl[]

Servis Fis NOo & i

Yatirilan TURAr o e Tarih: oo, Y ST o
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Marka

woarcelik

Model

5280 NF FH

5285 NF FH

Mamul Kategorisi

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucv

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

Enerji Simfi

A

A

Cevre Koruma Sembolii

Yilhk Enerji Tiiketimi (kWh/yil)

'Gergek tiiketim, cihazin nered
447 6&’";:” kulleamldlgma hagiljlr}e

Gergek fitketim, cihazin nered
447 \(/eengsell kullzmldlgmu bag?:jn}e

Sogutucu Bilme Hacmi (Net-l)

355

355

Dondurvlmus Gida Soklama Bélmesi
Nel-ﬂ‘

Hacmi 90 90

Yildiz Sinifs
Sogutma Sistemi NO-FROST NO-FROST
Sicaklik Artma Siresi (saat 8 Lredm saors sl olemimas] | 8 Liredon soms gl kollmomaz.)
Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat] | 5 5

Iklim Sintht T T

Giiriiltii Seviyesi {dB{A)) 43 43

Toplam Briit Hacim () 470 470

Toplam Net Hacim {lf) 445 445
Yikseklik (cm) 1915 1915
Genislik {em) 70 70

Derinlik {cm) 68 68

Agirhk [kg) 90 90

Elektrik Girisi (V/Hz) 220/50 220/50
Toplom Giig (W) 155 155

Marka woarcellk
Model 5280 NF FH 5285 NF FH

Mamul Kategorisi

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucv

Ev tipi buzdolabi/derin dondurucu

Enerji Simfi

A

A

Cevre Koruma Sembolii

Yilhk Enerji Tiiketimi (kWh/yil)

'Gergek tiiketim, cihazin nered
447 6&’";:” kulleamldlgma hagiljlr}e

Gergek fitketim, cihazin nered
447 \(/eengsell kullzmldlgmu bag?:jn}e

Sogutucu Bilme Hacmi (Net-l) 355 355
Dondurulmus Gida Soklama Bélmesi

H Nel-ﬂ‘ 20 20

Yildiz Sty
Sogutma Sistemi NO-FROST NO-FROST

Sicaklik Artma Siiresi (saat)

(Elektrik kesilmesi giivenlilgi, by
siireden sonra gidalar kvllanlomaz.)

{Elektrik kesilmesi giivenli,gi, by
siireden sonra gidalor kullanilamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat] | 5 5
Iklim Sintht T T
Giiriiltii Seviyesi {dB{A)) 43 43
Toplam Briit Hacim () 470 470
Toplam Net Hacim (It} 445 445
Yikseklik (cm) 1915 1915
Genislik {em) 70 70
Derinlik {cm) 68 68
Agirhk [kg) 90 90
Elektrik Girisi (V/Hz) 220/50 220/50
Toplom Giig (W) 155 155




ICINDEKILER

. Buzdolabmizin
3 kullaniimas:

. Bolum: 2. Bolom: Aydinlatma
dolabinizi kvllanmadan Genel gériniis dlatpb?s';nm !
once yapilmas: gereken egistirilmesi
islemler ve givenlik
vyarilar;

8. Bélim:

Tiketici 7 | h ol ;
Hizmetleri K.Y\ oy NS , bu.z'doiﬁp.
Tl il W\ icin derin

dondurucu

bilgileri

6. Bolim:

Buzdolabinizin
temizlenmesi

yapiimas:
gerekenler

i

" Buzdelabinizin
% kullaniimass

4. Bolim:

1. Bolim: 2. Baliim: Aydinlatmo
Buzdolabinizi kvllanmadan Genel gériiniis dh‘"{!f’?f’mm .
once yapilmas: gereken egistirilmesi
islemler ve giivenlik
vyarilar:

Tiketici rd Y O “1“ Grobu
Hizmetleri 4 ' 4D\ buzdolaplar:
\ - " y icin derin
dondurucu
bilgileri

6. Bolim:

Buzdolabinizin
temizlenmesi

yapiimas:
gerekenler

8. Bolum:

Tioketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,

Arcelik Cagri Merkezi haftaran 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda 444’lii telefon numarasi ile canli olarak hizmet
vermektedir.

Dogrudun bu numaray: cevirerek Argelik Cugri Merkezine bagvurubilir ve arzu ettiginiz hizmeti tulep edebilirsiniz.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda gehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi iizerinden iicretlendirme yapumaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri biliimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216 423 23 53 nolu telefonu fuks gekerek de ulagabilirsiniz.

Yazil: bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Argelik A.§. Ankara Asfalti Yan1,34950 Tuzla/ISTANBUL

Arcelik Cagri Merkezi
444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden arayiniz*)

Diger Numara

0.216.585 8 888

*Subit telefonlardan yamlan aramalarda gehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu
ile yaptlun aramalardu ise GSM-GSM turifesi iizerinden iicretlendirme yapumaktadir.

Asagdaki onerilere uymamz rica ederiz.

1, Uriiniiniizii aldigizda Garanti belgesini Yetkili Saticiiza vnaylattinnz.

2. Uriiniiniizii kullanma lalavuzu esaslarina gore kullamniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”mi sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmaywz. Alacagimiz Hizmet Figi, ilerde iiriiniiniizde
meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullarum dmrii: 10 yildur. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)

. i
o1vm:
® g

Tiiketici Hizmetleri

\ Degerli Miisterimiz,

Arcelik Cagri Merkezi haftaran 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda 444’lii telefon numarasi ile canli olarak hizmet
vermektedir.

Dogrudun bu numaray: cevirerek Argelik Cugri Merkezine bagvurubilir ve arzu ettiginiz hizmeti tulep edebilirsiniz.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda gehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi iizerinden iicretlendirme yapumaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri biliimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216 423 23 53 nolu telefonu fuks gekerek de ulagabilirsiniz.

Yazil: bagvurular igin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Argelik A.§. Ankara Asfalti Yan1,34950 Tuzla/ISTANBUL

Arcelik Cagri Merkezi
444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden arayiniz*)

Diger Numara

0.216.585 8 888

*Subit telefonlardan yamlan aramalarda gehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu
ile yaptlun aramalardu ise GSM-GSM turifesi iizerinden iicretlendirme yapumaktadir.

Asagdaki onerilere uymamz rica ederiz.

1, Uriiniiniizii aldigizda Garanti belgesini Yetkili Saticiiza vnaylattinnz.

2. Uriiniiniizii kullanma lalavuzu esaslarina gore kullamniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”mi sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmaywz. Alacagimiz Hizmet Figi, ilerde iiriiniiniizde
meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

6. Kullarum dmrii: 10 yildur. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)




7. Bolum:

Yetkili Servis
cagirmadan once
yapiimasi
gerekenler

Servis sugirmadun énce
sgagidakl kontrolleri yapimix;

1., Fis prize dogru iakilmis m?

2. Buzdolabinizin baglandig prizi ang
sigorta atmis m?

B, Sicakik mi?

hp
indeki

$ oldugu icin

7. Bolim:
Yetkili Servis
cagirmadan once
yapiimasi
gerekenler

Sorvis cagirmadun énce
asagidaki kontroller! yapiniz;

1. Fis prize dogru takilmis mi?

E
2. Buzdolabinizin baglondids prizin sigeriasi ya da ana
sigoria atmis mi?

3. Sicakiik {lermostol] ayar digmesi dogru | mi?

Xy

4-5 dakika

aslayacaktir. Bu
cahsmaya

s cagrmniz.

1. Bolum:
Buzdolabinizi
kuvllanmadan énce
yapilmasi gereken
islemler

¢ (Gosterimler karikatiirize olup
[4@Rs Uriniiniz ile birebir benzerlik
gostermeyebilir)

Listfen, Buzdolabinizi calistirmadan énce,
yerlestirilmesi, kullanimi ve bakimi gibi
énemli bilgileri iceren kullanma
kilavuzunu dikkatle

okuyunuz. Buzdolabinizin

bulundugv odada sicakhigin en
az 10°C olmasi gerekir.
Buzdolabinizin bundan daha
soguk ortamlarda galistinimas:
verimliligi agisindan tavsiye
edilmez.

Buzdolabinizin
kullanma voltaji
220 Volt'tur.

Bu iiriin evierde Buzdolabinizin ilk

kullaniimak cahstrimasinda, ilk
iizere dizayn alt saat boyunca asogidoki

noktalara dikkat ediniz.
& Buzdolabiniz elekirik
[ kesintisine ugramamalidr.
o Sicaklik ayar diigmesi kapali
konumuna getirilmemelidir.
w Kapisi cok sik acilmamalidir.
& Besinler konulmadan bos
olarak galistinimalidir.
llk alt saat icerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkilj Servis Cagirmadan
Once Yapiimasi

edilmistir.

Buzdolabiniz ocak, firin,
kalorifer petegi ve soba gibi
1s1 kaynaklarindan en az 30 cm,
elekirikli firnlardan ise en az 3 cm
vzakta olmal ve dogrudan giines
111 alinda tutuimamalidir.

Buzdolabinizin
sarsinhsiz calismasi gerekir.

Iki sogutuc ! o 9 Gerekenler”
an an:.w oegrllleuﬁ::'ili orsa Bunun igin ayarlanabilir én ayaklari bashg: alindaki
icinin iyice 4 . )II n dy n§ 2)' om saat ydniinde ya da fersine vyarilan
¢ aralannda en az o e L !
temizlenmis bosluk birakilmahdr. déndiirerek zemin iizerinde dikkate aliniz.

buzdolabinizin dengeli durmasini
saglayiniz. Bu islem yiyecekler
dolaba konmadan énce
yapiimalidir.

olmasina dikkat

i
4 Eﬁﬁ W
i |

1. Bélim:
Buzdolabinizi
kvllanmadan énce
yapilmasi gereken
islemler

. (Gosterimler karikatiirize olup
4@s_Urininiz ile birebir benzerlik
gostermeyebilir)

Listfen, Buzdolabinizi calistirmadan énce,
yerlestirilmesi, kullanimi ve bakimi gibi
énemli bilgileri iceren kullanma
kilavuzunu dikkatle

okuyunuz. Buzdolabinizin

bulundugv odada sicakhigin en
az 10°C olmasi gerekir.
Buzdolabinizin bundan daha
soguk ortamlarda galistinimas:
verimliligi agisindan tavsiye
edilmez.

Buzdolabinizin
kullanma voltaji
220 Volt'tur.

Bu iiriin evierde Buzdolabinizin ilk

kullaniimak cahstrimasinda, ilk
iizere dizayn alt saat boyunca asogidoki

noktalara dikkat ediniz.
& Buzdolabiniz elekirik
[ kesintisine ugramamalidir.
o Sicaklik ayar diigmesi kapali
konumuna getirilmemelidir.
w Kapisi cok sik acilmamalidir.
& Besinler konulmadan bos
olarak galistinimalidir.
llk alt saat icerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkilj Servis Cagirmadan
Once Yapiimasi

edilmistir.

Buzdolabiniz ocak, firin,
kalorifer petegi ve soba gibi
1s1 kaynaklarindan en az 30 cm,
elekirikli firnlardan ise en az 3 cm

vzakta olmal ve dogrudan giines
' 111 alinda tutuimamalidir.

Buzdolabinizin
sarsinhsiz calismasi gerekir.

H 7y k I ”
yan yali{l(;?gr‘llfuf?gﬂiyorsa Bunun igin ayarlanabilir 6n ayaklar\ |, gﬁ; ;I;::g ki
erles e :
icinin iyice aralarinda en az 2 cm saat ydniinde ya da fersine vyarilan

déndiirerek zemin iizerinde
buzdolabinizin dengeli durmasini
saglayiniz. Bu islem yiyecekler
dolaba konmadan énce
yapiimalidir.

dikkate aliniz.

temizlenmis
olmasina dikkat

bosluk birakilmahdir.

cg-
g . _l



Giuvenlik vyarilari

* Kullanma kalavuzundn verilen bilgilerin
dikkate ahinmamas: halinde, iiretici firmanin
sarumluluk kabul etmeyecegini unutmayin.

o Flekirikli cihazlardaki
onarimlar, yalniz ehliyetli kisiler
tarafindan yapihr. Bilingsizce yapilan
W onarimiar kullanict icin tehlike olusturabilir.
e Herhangi bir hata durumunda veya bakim ve
temizlik yaparken, sigortay: kapatmak veya fisi
cekmek suretiyle, buzdolabinizin elekirik
baglantisin: kesin. Fisi cikartirken kablodan
cekmemeye dikkat edin.
* Buzdolabiizin elekirik giivenligi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara
vygun olmasi durumunda
garanti edilir.

* Kilahl
dondurma ve kip buziar,
dondurucy bélimesinden
gikarir gtkarmaz hemen yemeyin!
{Agzimzda soguk yamgma

neden olabilir] * Sise ve kutvlardaki
sivi icecekleri dondurucu béimesine
koymaymn. Patlayabilir. ® Donduruimus
yiyeceklere islak e‘f’g dokunmaym yapisabilir.
¢ Buzdolabimizin temizleme ve eritme islemi
icin, kesinlikle buhar veya buharli temizlik
malzemeleri kvllanmayimz. Béyle bir durumda
buhar, buzdolabinizda akim ihtiva eden
bélgelere temas ederek kisa devre veya elekirik
sarpmasina sebep olabilir. * Buzdolabinizdaki_— 228 -
tampon, kapt gibi kisimlart hichir sekilde destek
veya basamak aract ofarak kullanmay:mn.
* Buzdolabimzin icinde elekirikii aletler
kullanmayn.
¢ Hasarl buzdolabini ¢calistrmayin. Kararsizik
halinde servisinize danisin.
* Buzdolabimizda sogutma gaz: dolasiminm
gergeklestigi kisimlara kesici ve delici aletler
kullanarak zarar vermeyin. Evaporattrdeki gaz
kanallarinin delinmesi, borv vzantdarini ve Ust |
yiizey kaplamalarini delme dvrumunda
piskiirecek soguima gaz: cift tahrisleri
ve g6z yaralanmalarina sebep
ogubiffr. * Buzdolabimizdaki
havalandirma deliklerinin
Uzerini orimeyin ve
herhangi bir cisimie
kapaimayn,

Cocuklarin buzdolabinizla
oynamamasina dikkat edin.
Kendilerine ve buzdolabina zarar

_verebilecek hareket yapabilirler.
Ornegin kapiya tutunup sarkmalarina
kesinlikle izin vermeyin.

~ Alkol orani yiiksek ickileri,
agizlarini siki bir sekilde kapatarak
ve dik olarak yerlestirin.
Yanici gaz ihtiva eden mamulleri
{rn. sprey} ve patlayici maddeleri
cihazinizda kesinlikle
bulundurmayn.

ﬁ

Giivenlik vyarilar:

¢ Kullanma kalovuzunda verilen bilgilerin
dikicate ahinmamas: halinde, iretici firmanin
sarumluluk kabul etmeyecegini unutmaym.

o Elekirikli cihazlardaki
onarimlar, yalniz ehliyetli kisiler
tarafindan yapihr. Bilingsizee yapilan
¥ onarimiar kullanici icin tehlike olusturabilir.
e Herhangi bir hata durumunda veya bakim ve
temizlik yaparken, sigortay: kapatmak veya fisi
cekmek suretiyle, buzdolabinizin elekirik
baglantisini kesin. Fisi cikartirken kablodan
cekmemeye dikkat edin.
e Buzdolabinizin elekirik giivenligi, evinizdeki
topraklama sisteminin standartlara
vygun olmasi durumunda
garanti edilir.

s Kilohl
dondurma ve kiip buziari,
dondurucu bélmesinden

gikanr gikarmaz hemen yemeyin!
{Agzimizda soguk yamging
neden olabilir] * Sise ve kutulardaki
sivi icecekleri dondurucu béimesine
koymaymn. Patlayabilir. ¢ Dondurulmus
yiyeceklere islak .glz dokunmayin yapisabilir.
¢ Buzdolabimizin temizleme ve eritme islemi
icin, kesinlikle buhar veya buharl temizlik
malzemeleri kullanmayiniz. Béyle bir durumda
buhar, buzdolabinizda akim ihtiva eden _
bélgelere temas ederek kisa devre veya elekirik || 18
sarpmasina sebep olabilir. ® Buzdolabinizdaki_ 258 y—
tampon, kapi gibi kisimiar: highir sekilde destek =
veya basamak aract olarak kullanmayin.
¢ Buzdolabimzin iginde elekirikli aletler
kullanmayn.
® Hasarli buzdolabini ¢alishrmayin. Kerarsizik
halinde servisinize danisin.

* Buzdolabimzda sogutma gaz: dolagiminin
gerceklestigi kisimlara kesici ve delici aletler
kullanarak zarar vermeyin. Evaporattrdeki gaz
kanallarinin delinmesi, boru uvzantilarini ve iis
yiizey kaplomalarini delme durumunda
piiskiirecek soguima goz: cilt tahrigleri

ve géz yaralanmalarina sebep
olabilir. # Buzdolabinizdaki
havalandirma deliklerinin

- izerini orimeyin ve

4 herhangi bir cisiml

By gi bir cisimie
A,

Cocuklarin buzdolabinizla
oynamamasina dikkot edin.
Kendilerine ve buzdolabina zarar

_verebilecek hareket yapabilirler.
Ornegin kapiya tutunup sarkmaolorina
kesinlikle izin vermeyin.

" Alkol orani yiiksek ickileri,
agizlarini siki bir sekilde kapatarak
ve dik olarak yerlestirin.
Yanici gaz ihtiva eden mamulleri
{3rn. sprey) ve patlayici maddeleri
cihazinizda kesinlikle
bulundurmayn,

kapaimayin.

6. Bolum:

Buzdolabinizin
femizlenmesi

= Temizlik yapmadan énce, fisi cekerek veya sigortay: kapatarak
buzdolabinizin elekirik baglantsini kesin.
w Temizlik icin, kesinlikle buhar veya buharli temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Béyle bir durumda buhar, buzdolabinizda elekirik akimi
olan bélgelere temas ederek kisa devre veya elektrik carpmasina sebep
olabilir.
w Buzdolabinizin ig duvarlarini karbonat (yemek sodasi) eklenmis ik su
ile 1slatlmis yumusak bir bez veya siinger ile temizleyiniz. Bez veya siingeri
iyice siktikian sonra kullaniniz. Kesinlikle cizici ve asindirici (tiner, camasir
suyu, toz deterjan gibi) malzemeler kullanmayiniz.

w Kapi contasinin temizliginde sadece ilik su kullaniniz.

w Yilda bir kere elekirik siipiirgesi ile buzdolabinizin arkasindaki tozlar
alniz.

w [sterseniz, kapi raflarini temizlerken, raflarin éniindeki aksesuar parcalar
sékebilirsiniz. Bu aksesuarlar rafin i¢ tarafina plastik hrnaklar ile
kilitlenmistir. Tirnaklari esnetip aksesuan yukari dogru gektiginizde raftan
aynilacaktir. Temizlikten sonra aksesuarlari, raflara {6nden bakildiginda)
orfalayarak takiniz.

Nof#:
Temizlik icin gaz,
benzin ve benzeri

maddeleri kesinlikle

kullanmayiniz.

6. Bolim:

Buzdolabinizin
femizlenmesi

= Temizlik yapmadan énce, fisi cekerek veya sigortay: kapatarak
buzdolabinizin elekirik baglantisini kesin.
= Temizlik icin, kesinlikle buhar veya buharli temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Béyle bir durumda buhar, buzdolabinizda elektrik akimi
olan bélgelere temas ederek kisa devre veya elektrik carpmasina sebep
olabilir.
w Buzdolabinizin ig duvarlarini karbonat [yemek sodasi) eklenmis ik su
ile 1slatlmis yumusak bir bez veya siinger ile temizleyiniz. Bez veya siingeri
iyice siktikian sonra kullaniniz. Kesinlikle cizici ve asindirici (tiner, camasir
suyu, toz deterjan gibi] malzemeler kullanmayiniz.

w Kapi contasinin temizliginde sadece ilik su kullaniniz.
= Yilda bir kere elekirik siipiirgesi ile buzdolabinizin arkasindaki tozlar
ahniz.

w [sterseniz, kapi raflarini temizlerken, raflarin éniindeki aksesuar parcalar
sokebilirsiniz. Bu aksesuarlar rafin ig tarafina plastik tirnaklar ile
kilitlenmistir. Tirnaklari esnetip aksesuari yukari dogru gektiginizde raftan
aynilacakiir. Temizlikten sonra aksesuarlari, raflara {6nden bakildiginda)
orfalayarak takimiz.

Temizlik icin gaz,
benzin ve benzeri
maddeleri kesinlikle
kullanmayiniz.




Pigmis yemekler

Baz:
baharatlar uzun sire
depolandiklari zaman tadlar:
degisir ve kuvvetli bir tad

kazanir.

Hozrlomg: Depolkamo siresi {Ay] Agikdama {Saol]
Ham veya oz pisiilmis slarok folyolara sarihr. 2-3 1 - 2 saat bekletifir.
Suyu kaynatinrok konsantre edilly. bir kapta dondurulur ve pokeflenir. 3-4 Donmus olarak isiihr.
el olmamalihy 2-3 5-10 soot bekletilir veya
donmus olarck isitdhr,

slanmis el petotesler dondurulvaye uyoun
0F pisitilerek donduruimalidie

ek keorihe Y
]

Ornegin; anason, feslegen,  yemekler az baharatlanmalidr.

zencefil, sarmisak, paprika, sonra ilave edilmelidir.
mercankésk, karabiber, Yiyeceklerin depolama siiresi
kirmizibiber, hardal, kekik otu,  kullanilan yaga da baglhdir.
vanilya ve sogan. Uygun olan yaglar margarin,

Bu yiizden dondurvlacak olan  dana yagi, zeytinyagi ve

dereotv, sirke, baharat kanisimi, Arzu edilen baharat cozildikten yaglar, yer fishgi yagi ve domuz

Donmus halde hefifce 1sitthr.

Donmus halde sicak
yodido kzarihs.

Danmus halde kvllanir.

12500t bekletifir,

tereyagdir. Uygun olmayan

yagidir.

Paketleme: Siv: sekilde olan
yemekler plastik kablarda diger
yiyecekler ise plastik folyo veya
torbada paketlenebilir.

A

-

VA

Pigmis yemekler

Baz:
baharatlar uzun siire
depolandiklar: zaman tadlar:
degisir ve kuwvelli bir tad

kazanir.

Hozirams: Depolama siiresi {Ay} Agikdama {Sool)

Hom veyo oz pisirilmis olorok folyolora sarihr.

2-3 1 - 2 saat bekletifir.

_ Suyy kaynobiarok konsonire edilic. bir kapta dondurulur va pakeflenir.

3-4 Donmus olarak s,

= ==

Kabvklissoyuimus, Haslanms tuzly potatesier donduruimaye vynun
ildir ] Polees kafieler] halif pisitilerek dondurvimahdie
bl

i | Idanilan sekile hozirlonir 3 dokik sicak yoBida kizorhhr. Yo
AA siizilersk ook sekilde dondurvidukion sonra poketienir.
rho icine kohlon kotkilor oy olorok pokeflenmelidic.
oslali veyo yumurio beyas: konshininus olonlor oygun

Ornegin; anason, feslegen,  yemekler az baharatlanmalidir.
dereotu, sirke, baharat kanisimi, Arzu edilen baharat céziildikien

zencefil, sarmisak, paprika, sonra ilave edilmelidir.
mercankésk, karabiber, Yiveceklerin depolama siiresi
kirmizibiber, hardal, kekik otu,  kullanidan yaga da baglhdir.
vanilya ve sogan. Uygun olan yaglar margarin,

Bu yiizden dondurulacak olan  dana yagi, zeytinyag: ve

5-10 soat bekletilir veya
donmus olarck isithr.

Donmus halde hofifge 1sitthr.

Donmus halde sicak
yoiitla kizorbhr,

Donmus halde kullanitr,
1 - 2 st bekletilir

tereyagdir. Uygun olmayan
yadlar, yer fishi yagi ve domuz
yagidir.
Paketleme: Siv: sekilde olan
yemekler plastik kablarda diger
yiyecekler ise plastik folyo veya
torbada paketlenebilir.

Orlinal ambalaj ve aksesvarlar, sebzelik vs. dolap iginde
kbpikler cihaximizin tekrar banilanip sarsintiya karst
nukliyesl veya tagmmmast  soglamloshrimalidir.

icin saklanmahidir. 3. Kap: saplari, alt havalandirma
Uriiniin yeniden tasinmas: kopagi ve arka havolandirma
sirasinda dikkat edilmesi kapagma takih plastik takozlar
gereken noktalar: ambalajlomadan énce sokilmelidir.
1. Buzdolabiniz tasimadan 6nce . 4, Ambalaj kalin bant veya saglam
bosaltihp temizlenmelidir. iplerle baglanmali ye ambolaj

2. Tekrar ombolajlanmadan énce  izerindeki fasima kurallaring mutfoke
buzdolabinizin icindeki roflor, vyvimalidir

Halr dbseli zemin
iizerine yerlestirilecekse,
buzdolabiniz ile hali
arasina sert bir tabla
konulmahdr.

Unvimaymn...
Georl kazanilan her madde, doja ve
milll servetimiz igin vazgegiimexz

bir kaynakhyr.

Ambalaj malzemelerinin yeniden
deijjeriendiriimesine katkida
bulunmak istliyorsaniz cevreci
kurvlvslardan veya bulondujunux _
bolodiyelorden bilgi alabilirsiniz.

Orlinal ambala] ve aksesvarlar, sebzelik vs. dolap iginde
képikler cihaximzn tekrar banilanip sarsintiya karst
nakliyesl veya taginmasi  saglamloghnimalidir.

icin saklanmalidir. 3. Kap: saplan, alt havolandirma
Uriiniin yeniden tasginmasi  kapag ve arka havalandirma
sirasinda dikkat edilmesi kapatina takil plastik takozlar
gereken noktalar: ambalajlamaodan once sokiilmelidir.
1. Buzdolabiniz tasimadan 6nce . 4, Ambalaj kalin bant veya saglom
bosaltilip temizlenmelidir. iplerle buglanmali ve ambalaj

2, Tekrar ambalajlanmadan énce  izerindeki tasima kurallorning mutioko
buzdolabinizin icindeki roflor, vyvimalidir.

Halr dbseli zemin
iizerine yerlestirilecekse,
buzdolabiniz ile hali

. "llﬂ'lllmn--.
ar as;(na sle” ;’Z tabla ‘ Georl kaxamian her madde, doiju ve
onuimalidir. 3 \ milll servetimiz Ilgin vazgeciimex

bir kaynakhyr.

\ Ambala] mulzemelerinin yeniden
deijeriendiriimesine katkidn

bulunmak Istlyorsaniz cevreci
kurvivsiardan veya bulundugunuz
belodiyelorden bilgi alabilirsiniz.




Hamvor igleri
(ekmek, kek ve

jble, marmelat ve meyveler |
tamamen c¢ozuldiiklen sonra

Pisirilmemis turta, pasta, Arian pastalar tekrar

Plastik takozlarin takiimasi; kek, hamurlarin dondurulabilir. Pastalik

pastalar) dondurulmalari uygundur.  hamurlar hazirlandiktan kullaniimahdr.
Tiim hamur isleriyle yapilan sonra pisirmeden Kremalanms, tam olarak
Alt havalandirma kapaginn takimasi; pastalarin taze olarak porsiyonlar halinde hazirlanmis pastalar
dondurulmasi gerekir. dondurulur. Pastalarin ve  dondurulduktan sonra
. {Hatta hafif sicak iken) keklerin yumusamamasi icin  dikkatlice paketlenmelidir.
Cazilme siiresi (saaf)
Buzdolabinda +2, +4°C Finnda

190-200°C 5 - 8 dok.

: <N\

Buzdolabinizin iginde verilen, kap: saplari {2 adet], alt havalandirma
kapag: ve arka havalandirma kapagina takilacak plastik takozlar
{2 adet] servis elemanlarimiz tarafindan itk ¢alishrmada Gcret
alinmaksizin yerlerine takilacakr, Bu islemleri yapmak igin

Yetkili Servisi cagiriniz.

200 - 225°C 4- 5 dok.

Kismen coxiilmis 100°C, 50- 40 dok.
200°C, 5- 10 dok

200°C, 225°C 5. 10 dok.

Arka havalandirma kapagina takiacak plastik takozlar, buzdolabiniz
ile duvar arasindaki hava dolasimni saglayacak mesafe igindir.

Oy
i
o

200°C 15 . 20 dok.

Paketleme: Pisirilmi; €ozilmesl: Cozilen pastalar (kekler) 5-10 dakika

paketlenmemelidir. Tabloda verilen s ve 150-200°C sicakhkta aliminyum folyo icinde pisirildigi

- birakilir. Keklerin plastik kaplara konmasi daha vygundur. Pasta  takdirde oda sicakhginda ¢ézillenlere gére daha taze

s, hamurlarini plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur.  olurlar, aromalarini korurlar. Turtalar ve kremalar 39
Aliminyum folyo kullanildiginda hamuru ayirmak gii¢ olur. ozellikle oda sicakhginda goziilmelidir.

Hamvor igleri
(ekmek, kek ve
pastalar)

Pisirilmemis turta, pasta, Artan pastalar tekrar jéle, marmelat ve meyveler |
kek, hamurlarin dondurulabilir. Pastalik tamamen cézuldiiklen sonra
dondurulmalari uygundur.  hamurlar hazirlandiktan kullaniimahdr.

Tiim hamur isleriyle yapilan sonra pisirmeden Kremalanmis, tam olarak
pastalarin taze olarak porsiyonlar halinde hazirlanmis pastalar
dondurulmas gerekir. dondurulur. Pastalarin ve  dondurulduktan sonra
{Hatte hafif sicak iken) keklerin yumusamamasi icin  dikkatlice paketlenmelidir.

Plastik takozlarin takiimasi;

Alt havalandirma kapagmn takiimasi;

Cozillme siiresi (saal)
Oda sicaldiginda Buzdolabinda +2, +4°C Fiinda

190 -200°C 5 - 8 dak.

200-225°C 45 dak.

Buzdolabimzin iginde verilen, kapi saplari {2 adet), olt havalandirma
kapag: ve arka havalandirma kapagina takilacak plastik takozlar
{2 adel] servis elemanlarimiz tarafindan ik ¢alistrmada icret
alinmaksizin yerlerine takilacakhr. Bu islemleri yapmak igin

Yetkili Servisi cagirniz.

Arka havalandirma kapagine tokilacak plastik takozlar, buzdolabiniz
ile duvar arasindaki hava dolasimini saglayacak mesafe igindir.

200°C 15 - 20 dok.

Coziblmesi: Cozilen pastalar (kekler) 5-10 dakika

paketlenmemelidir. Tabloda verilen inde ¢ 200°C sicakhkta aliminyum folyo iginde pisirildigi
, birakilir. Keklerin plastik kaplara konmasi daha vygundur. Pasta irde oda sicakhiginda céziilenlere gére daha taze

pd hamurlarini plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur.  olurlar, aromalarini korurlar. Turtalar ve kremalar 39
ﬁ‘ Aliminyum folyo kullanildiginda hamuru ayirmak gii¢ olur. ozellikle oda sicakhginda goziilmelidir.
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Sior mamvulleri,

yvmvuria

Yumuric beya

Yumurta kansim
{sari+beyaz)

St ve yag mamulleri [eksi kaymak,  donduruimalidir. Yumurta sarisi ve
" krema, kaymak ve mayonez} karisimina fazla koyulasmamast igin
dondurulmaya uygun degildir. bir tufam tuz veya seker atlmalidir)
Yumurta: Kabuklv olarak Paketleme: Yumurtanin ici plastik
dondurulmamalidir. [Aksi takdirde kaplarda veya buzlukta

kirshr. Bu yiizden sarisi ve beyazi ayri  donduruldukian sonra pakefler halinde
ayri veya iyice kanshrilmis olarak saklanmalidir,

Yumurta sansi

Yokardaki agiklamayo bekiniz.

Depd:an; siiresi Agikdama

Sadece homojen edilmis olanlar

Kicuk kaplara konmalidhr.

Yumusak peynirler sert olaniara 6re dahe uygundur. Kisa sireli
depolomads criingl pakennde biokiabilin Uzun sireli depolomada
yrica aluminyum folyoyn vavn plostic folyoyn sorimalidin
dondumaye dohe vyoundur Urun strell depolamade
o serimalidie Onifingl poketinde
yerine plashk kaplar kullaniabile

8-1i0 20 gr.’y T yumurta sanising esitfir.

Sit mamulleri,

yumvuria

Yumurta kangim:
{sari+beyaz)

Siit ve yag mamulleri [eksi kaymak,  dondurulmalidir. Yumurta sarisi ve
krema, kaymak ve mayonez} karisimina fazla koyulasmamas: igin
donduruimaya uygun degildir. bir tutam tuz veya seker atimalidir.
Yumurta: Kabuklu olarak Paketleme: Yumurtanin igi plastik
dondurulmamalidir. [Aksi takdirde kaplarda veya buzlukta

kinhr. Bu yiizden sarisi ve beyazi ayrt  donduruldukian sonra paketler halinde
ayri veya iyice kanstirimis olarak saklanmahdir.

Yumuria sansi

Yukarduki agiklomayn bekiniz.

Aglkiama

Sadece homojen edilmis olanior

Kiicik kaplare konmalidir

Yumusok peynirler sert oianfura gore daha vygundur. Kisa sireli
depolamadn onjingl poketinde birakdobilir. Uzup sireli depolamada
avnco aluminyum folyoya veyn plostik folyoyn sarimolidir

Tuzsuz yofi dovddurmays daho vygundur. Uzun siireli depolomars
blustk ve aliminyun folyoya semimalidis. Orijinol poketinde
dondurvimamahidie Busun yorine plastik kaplor kullondabilie,

301 | yomurs beyarmn esific

yumuriaya esiffir.

8-10 20 gr.’s 1 yumuria sanising esitfir.
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No-Frost buzdolaplari,
cahsma &zellikleri itibariyle diger

buzdolaplarindan gok farklidir. Normal \
buzdolaplarinda, kapi acilmalarinda m ¢

buzdolabinin icine giren nem ve gidalarin #‘ )

getirdigi nem, dondurucu bélme igerisinde buz

olusmasina yol acar; Olusan bu buz,

belirli araliklarla eritilir
ve temizlenir.

No-Frost buzdolaplar:
kullanma kilavuzuna
uygun sekilde kullanildiginda sogutucu
bélmede nem ya da su damlacig
olusmasina hicbir sekilde imkén vermez.
Iste, bu nedenden dolay: sahip
No-Frost buzdolaplarinda ‘ , oldugunuz No-Frost
ise buzdolabinin kullanim alanlarinda N L = buzdolab: size kullanimda bijyik
karlanma ve buz olusmaz. No-Frost buzdolaplari,
sogutma sistemi itibariyle de gok farkl 6zellik
gésterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolabi,
icerisinde siirekli olarak dolastirilan soguk
hava sayesinde biitin yiyeceklerin
esit oranda
sogumasini saglar.

kolaylik saglar.

g

No-Frost buzdolaplari,
cahsma &zellikleri itibariyle diger
buzdolaplarindan gok farklidir. Normal

buzdolaplarinda, kapi acilmalarinda

buzdolabinin icine giren nem ve gidalarin
getirdigi nem, dondurucu bolme igerisinde buz

olusmasina yol acar; Olusan bu buz,

belirli araliklarla eritilir
ve temizlenir.

No-Frost buzdolaplar:
kullanma kilavuzuna
uygun sekilde kullanildiginda sogutucu
bélmede nem ya da su damlacig
olusmasina hicbir sekilde imkén vermez.
Iste, bu nedenden dolay: sahip
No-Frost buzdolaplarinda ‘ 7 oldugunuz No-Frost
ise buzdolabinin kullamm alanlarinda N #2¥ % buzdolab: size kullanimda bijyik
karlanma ve buz olusmaz. No-Frost buzdolaplari,
sogutma sistemi itibariyle de gok farkl 6zellik
gésterirler. Oyle ki, bir No-Frost buzdolabi,
icerisinde siirekli olarak dolastirilan soguk
hava sayesinde biitin yiyeceklerin
esit oranda
sogumasini saglar.

—

kolaylik saglar.

Y
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Meyveler Pakefleme:

4 Serbetlenmeyen meyveler plastik torbada,
Sadece olgunlasmis {fakat fazla sonralar komposto, jole, serbetlenen meyveler ise plastik kapta
olgunlasmamis) meyveler marmelat ve pasta katkisi olarak paketlenmelidir.
dondurulmalidir. Rengini kullanilabilir.
kolayca kaybeden meyveler Meyveleri kullanacagimz yere Depolama siresi:

{elma, armut vb.} gore sekerleyerek veya sekersiz Tabloya bakiniz.

dondurulmadan énce sok olarak dondurabilirsiniz. Kullanim amaclarina gére

haslama yapiimali veya sterilize Serbetlenen meyveler hazirlanigs:

edilmelidir. dondurulduktan sonra da koku Ham olarak yemek igin:
Dondurulmus meyveler daha  ve tadlarini korurlar. Serbetli veya serbetsiz dondurulabilir. Yenecegi zaman,

paketinden cikarilarak yavasca
¢6zilmeye birakilir,
Jéle, marmelat ve komposto icin:
Dondurulmus meyveler coziilerek
normal sekilde kullanilr.

Turta icin:
Meyveler kullaniimadan énce iyice coziilmelidir.
Ancak gozildikten sonra turta yapiminda kullanimalidir.
Kek, pasfa icin: Meyveler sekersiz olarak donduruimalidir.
Kullanidfacads zaman oda sicakhginda ¢ézillmeli, coziildikien
sonrapasta hamury (zerine konmali, izerine seker
serpildikten sonra pisirilmelidir.

Seker eriyigi:

Seker eriyiklerinin {serbetlerin)
yiizde oranlarina gére yapilisi: Pasta

yapiminda kullanifacak izim cinsinden
olan meyveler agik sekilde

1-2 saat dondurulduktan sonra

paketlenmelidir.

icecekler igin:
Meyveler sekerli olarak donduruimali ve donmus haliyle
iceceklerin icine katimalidir.

Meyveler

-

Paketleme:
Serbetlenmeyen meyveler plostik forbada,
serbetlenen meyveler ise plastik kapia
paketlenmelidir.

Sadece olgunlasmis {fakat fazla sonralar komposto, jole,
olgunlasmamis) meyveler marmelat ve pasta katkisi olarak
dondurulmalidir. Rengini kullanilabiir.

kolayca kaybeden meyveler Meyveleri kullanocagimz yere Depolama siivesi:
{elma, armut vb.} gére sekerleyerek veya sekersiz Tabloya bakiniz.
dondurulmadan énce sok olarak dondurabilirsiniz. Kullanim amaclarina gére
haslama yapilmali veya sterilize  Serbetlenen meyveler haxirlamgi:

edilmelidir. dondurulduktan sonra da koku
Dondurulmus meyveler doha  ve tadlarini korurlar.

Ham olarak yemek igin:
Serbetli veya serbetsiz dondurulabilir. Yenecegi zaman,
paketinden cikarilarak yavasca
g6ziilmeye birakilir,

Jéle, marmelat ve komposto icin:
Dondurulmus meyveler coziilerek
normal sekilde kullanilir.

Meyveler kullaniimadan énce iyice ¢éziilmelidir.

Ancak ¢oziildikien sonra turta yapiminda kullaniimalidir.
Kek, pasta icin: Meyveler sekersiz olarak dondurulmalidir.
Kullanilacag: zaman oda sicakhginda céziilmeli, coziildikien
sonrapasta hamuru (zerine konmali, izerine seker
serpildikien sonra pisirilmelidir.

Seker eriyigi:

Seker eriyiklerinin {serbetlerin)
yiizde oranlarina gére yapilisi: Pasta

yapimindg kullanifacak iiziim cinsinden
olan meyveler agik sekilde

1-2 saat donduruldukian sonra

paketlenmelidir.

icecekler icin:
Meyveler sekerli olarak dondurulmali ve donmus haliyle
iceceklerin icine katiimalidir.

o

o ol

Géosterge paneli
Gésterge paneli, buzdolabinizi kullanirken gérsel ve isitsel
fonksiyonlari ile size kullanim kolaylig: saglar.
Bu panel buzdolabimnizin dondurucu kapis iizerinde ve disarida
oldugv igin buzdolabimzin kapilanini agcip kapatmadan
fonksiyonlarini ¢alistinip
kullanmaniz mismkiindgr.

3. Bolum:
Buzdolabinizin
kvllaniimasi

Hizh dondurma fonksiyonu
gosterge lambasi : Hizli dondurma
fonksiyonu calistinldiginda gosterge
lambasi da yanacakhr.

Yiiksek sicakl uyans :

Dondurucu bélme icerisindeki sicakliklar
hesinler icin bozulma tehlikesi
olusturucak degerlere yikseldiginde
gosterge lambasi yanar.

- Dondurucu bélme sicakhk
gostergeleri : Dondurucu bélme
icerisindeki sicakhigh gosterir.

- Dondurucu bélme ayar sicakhgi
gastergesi : Dondurucu bolmeyi
ayarladiginiz sicakhgi gosterir.

Eco-fuzzy gosterge lambasi :
Bu fonksiyon secildiginde, gosterge
lambasi yanar. Kullanim disi
zomonlarda enerji tasarrvfu saglar.
Focus cool fonksiyonu gosterge
lambasi : Bu fonksiyon secildiginde,
gosterge lambasi yanar. Sogutucy
bolmenin otomatik olarak hizli
sogutulmas islemi basladiginda da
Yyanip soner.

" Sogutucu bolme sicaklik
gostergesi : Sogutucu bolme
icerisindeki sicakhg gosterir.

- Ekonomik kullanim gésterge
lambasi : Dondurucu bolme
sicakhigi -18’e ayarlandigindo bu
lamba yanar.

Géosterge paneli
Gésterge paneli, buzdolabinizi kullanirken gérsel ve isitsel
fonksiyonlari ile size kullanim kolaylig: saglar.
Bu panel buzdolabimnizin dondurucu kapis iizerinde ve disarida
oldugv igin buzdolabimzin kapilanini agcip kapatmadan
fonksiyonlarini ¢alistinip
kullanmaniz mismkiindir.

3. Bolim:

Buzdolabinizin
kvllaniimasi

Hizh dondurma fonksiyonu
gosterge lambasi : Hizl dondurma
fonksiyonu calishnldiginda gosterge
lambasi da yanacaktr.

Yiiksek sicakh uyansy: - ..
Dondurucu bélme icerisindeki sicakhklar
besinler icin bozulma tehlikesi
olusturucak degerlere yikseldiginde
gosterge lambasi yanar.

Eco-fuzzy gosterge lambasi

Bu fonksiyon secildiginde, gosterge
lambast yanar. Kullanim dist
zamanlarda enerji tasarrvfu saglar.
Focus cool fonksiyonu gésterge -
lambasi : Bu fonksiyon secildiginde,
gosterge lambasi yanor. Sogutucu
bolmenin otomatik olarak hizh
sogutuimas: islemi basladiginda da

Dondurucu bélme sicakiik
gostergeleri : Dondurucu bélme
icerisindeki sicakhg gosterir.
Dondurucu bélme ayar sicakhg
gostergesi : Dondurucu bolmeyi
ayarladiginiz sicakhg gosterir.

" Sogutucu bélme sicaklik
gostergesi : Sogutucu bolme
igerisindeki sicakhgr gosterir.
Ekonomik kullanim gésterge
lambas: : Dondurucu bolme
sicakhg -18’e ayarlandiginda bu
lamba yanar.

yanip soner.




Hizh dondurma fonksiyonu:

butanu : Hizl dondurma
fonksiyonu cahshirimak
istendiginde kullaniic

Eco-fuzzy fonksiyonu
butonu : Buzdaolabinizin
kullanim disi zamanlarda enerji
#Hikefiminin dusirilmes; ieindir

Hizli dondurma fonksiyonu
butonu : Hizl dondurmo
fonksiyonu calistrilmak
istendiginde kullaniic.

Eco-fuzzy fonksiyonu
butonu : Buzdolabinizin
kullonim disi zamanlardo enerji
tiiketiminin disiriilmesi icindir

Kontrol butonlarn

Kontrol butonlar buzdolabinizin ayarlarini kolayca ve kapilarin:
acmadan yani isi kaybina yol agmadan yapmanmzi saglayan

butonlardir.

Konirol butoniarn

Kontrol butonlar buzdolabmizin ayarlarini kolayca ve kapiarini
agcmadan yani isi kaybina yol agmadan yapmanizi saglayan

butonlardir.

Dondurucu bolme sicakhk
ayar butonu: Dondurycy
bolmenin sicakhk ayan bu buton
ile yabilir. Butona her basista
dondurucu bolme ayar sicoklig
gostergesinde -18 .20, .97 ye
24 rakamlarindan biri panelde
yanacoktir

Focus cool fonksiyonu
butonu : Sogutucu bolmenin
otomatik olarak hizl sogutulmas
icindir.

Dondurucu balme sicaklik
ayan butonu: Dondurucu
béimenin sicaklik ayar: bu bulon
ile yapihr. Butona her basista
dondurvcu bélme ayor sicoklig
gostergesinde -18 .20, 22 ve
24 rokamlarindan biri panelde
yanocokhr.

Focus cool fonksiyonu
butonu : Sogutucu bolmenin
ofomatik olarak hizl sogutuimas:
icindir.

o

p
1aBis V.

Sert, kopal), beyaz
cleekl

M

Tuze, yumumk
yoprakl

c Yolniz taza olonlar
Imm vb.}

Olgunlasmis olonlor

.

kullanilmali ve kesinlikle tekrar

€ozillen sebzelerin hazirlanisi: Donon
sebzeleri kaynar su icinde veya yagda cozmek
gerekir. Piire halindeki sebzeler (ispanak, lahana]
hazirlanmadan énce biraz ¢éziilmeye
birakilmalidir. Cézillen sebzeler derhal

kesilir, iizerine limon sikilir.

Cig sebzeden Hazirlan $ok haslama | Depolama Oda sicakliginda
istenen ozellikler irianisi siiresi (dak.) siiresi {Ay) coziilme siiresi (Saat)
. Alsilchgi sekilde hozirlaniy, dilimler
Kirmizs lohana Z",;f,‘,jf“g"‘”’ hafinde kesildikten sonra sirkeli sicak 3 8-10 Donmus halde kullanlr,
suya doldirihr.
Kabugju soyularok dilimler halinde 10-12 Donmus halde kullanilir.

Kabugu soyvlarok dilimler holinde
kesilic. Tuze dejilse 1-2 soot sofjuk su
icind= hekletilir. Dobo sonra sok
haslama yapilr.

Alisimis sekilde hozirlonr. 5ok
hoslomo yopilie.

Temizlenin yikadikion sonea sok
hoslane Kieok porsivonlor holinde
dondurulur

Domalesler yikanip dofrandiktan sonro
10 dokiko butiulanir, siizgecten
ecirilerek veye kicik kiipler holinde
sulerak dondurolur

T e

2.3 cm. ik dfimlore kesiniz.

Donmus halde kullanilir.

Donmus halde kullanihr,

Eritme suresi 2 saat

Donmus halde kullonihr.

Donmus halde kollonihir.

on."@”"’” -

siiresi taze sebzelere

Donmus sebzelerin pisme

, 5
dondurulmamalidir. s oranla 1/3 daha kisadir. G
o
@y
L 14BI5 D
Cig sebzeden Hazirlams: $ok haslama | Depolama Oda sicakliginda
istenen ozellikler siiresi (dak.) siiresi {Ay) coziilme siiresi (Saat)
. Alisildign sekilde hazirlanr, dilimler
Kirmiz lahana Yoo wgion halinde kesildikten sonra sirkeli sicak 3 8-10 Donmus halde kullanihr.
Geles suyo daldinihr.
K“’f‘fg'i"”’.” far?k difimler halinde Donmus halde kullanihr.
kesilir, iizerine limon sikiir.
Kohugu soyvlarok dilimler holinde
Sert, kapah, beyaz kesilir. Tuze dejjilse 1-2 sont sofjuk su
Kuskenmaz Sicekli oinde beklatilit, Daba sonra sob Donmus halde kullanihr.
haslama yapilir.
m Taze olonlor 2.3 cm 'lik dilimlere kesiniz, Donmus halde kullanihr,
Toze, yumu,sak Alisilnis sekilde hazirlanir. Sok
o kotlan Temizlenip yikadiktan sonra sok
‘ lor Imaydanaz, Yolniz taze olonlar haslanir. Kiicvk porsivonlar holinde 3 4.6 Donmus halde kullomir.
i kareviz vh.) dondurulur.
Don‘}:f:i!er byika;up dogirandiktan sonro
10 dokiko bugulanir, sizgecten
nlosmmis olanlor ge;;ﬁ;eze‘; vega k}'i;ﬁk kiolar balinde Donmus holde kullondir.
esilerek dondurvivr,
Cozillen sebzelerln hazilamisi: Donon
sebzeleri kaynar su icinde veya yagda cozmek
gerekir, Pire halindeki sebzeler (ispanak, lahana) S
hazirlanmadan énce biraz ¢éziilmeye Onemli! .
birakilmalidir. Cézillen sebzeler derhal Donmus sebzelerin pisme ™,
kullanilmali ve kesinlikle tekrar siiresi faze sebzelere '35

dondurulmamalidir.

oranla 1/3 daha kisadir.
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€ig sebzeden

istenen &zeflikler Haz

¢6zlIme siiresi {Sool)

Oda sxcakligmda

1,5 litre sicok suya 1 gr. fimon osidi

Karnabahar frengini koruyabilmesi icin} domlatiniz.

Kati, beyoz gigekii

Donmus halde kullanihir.

Ayge kadin; B Yikadiktan sonra suyuny siziiniiz ve
| Sk e i i vkok porgalar halinde dograymiz.

Donmus halde kullanihir.

Taze, yumusak fazlo kigiik.. | Cekirdekleri gikardikton sonra
Ve koyu cekirdekdi olmayon | vikayarak sok haglumo yapmiz.

Donmus halde kullanihr.

. . Temizledikten sonra sok hoslama

Eritme stiresi 2 s.

Yikadikion sonro 2 om ik parcalar
halinde kesiniz.

Parcalor polietilen tabokayla
birbirinden ayrmiz.

Salota icin Yikoyip soydukon sonrd
Pz vayo randalayiniz,

Sebze icin: Soyulorok uzunlomosing kesiliy Cekirdegi
2

kaahalikio difimler holinde kesilir

Eritme siiresi 1/2 saat

Donmus holde kullanthr.

Koganiyla veya tane tane

dondurulabilir.

Donmus holde kullanihr.
Donmus halde kullanilir.

Donmus veva coziimis

Donmus halde kollantir.

i

108 halde ve derhal

imalidir.

Ravendiye Eritme siresi 1 -2s.

f;zt’n:}“ Yesi, sert cicekli ':3:;2’::2 ﬁiﬁ}i hazirianis, so Donmus halde kullanihir.

Pancar Yumusok, saglom kirmizi Yrkc'tdrfdan sonrd sudc haglani, difimier hofinde Eritme siiresi 3- 4 s.
kesilerek soguk suya tutulur.

{rengini koruyobilmesi igin} domiohmiz.

i sebzeden Oda sicaldiggnda
istenen Szellikler Hazslanist gbziilme siiresi {Saoi
Karnabohar | Kot beyoz cigekii 1,5 liire sicok suya 1 gr. fimon osidi Donmus halde kullanihr.

| Ayse kedm, B sl Yikadikion sonra suyuny siiziiniiz ve
Sink fasuiv ‘ vfok pargalor halinde dograymiz.

Donmus halde kullanthr.

Taze, yumv;ak fozln kilcik | Cekirdekleri cikordikian sonra
Ve koyu cekirdekl] olmayan | yikoyarok sok hoslema yopimiz.

Donmus halde kullonihr.

Temizlediklen sonra sok hasloma

Eritme sijresi 2 s.

Pl Parlok ve sed olon Yikadikion sonra 2 em ik parcalor
policoninr halinde kesiniz.

Salote icin: Yikoyip soydukion sonra
dofjroyimz veyn rendsiayiniz.

Sebze icin: Soyulorok uzonlomasing kesilir. Cekirdegi

olnie 3 em. kalinhikio dilimler halinde kesilir.

-

Pargedar: polietilen tabokayla
birbirinden ayiriniz.

Eritme siiresi 1/2 soot

Donmus halde kullanthr.

Kocanyla veya jone tane
dondurulohifir.

Donmus holde kullanilr,

Donmus halde kulloniir.

Donmus veva coziimis
kutlondhr.

Donmus halde kullanihr.

Benmos halde ve derhol
kofloniimalidr.

Ravendiye Eritme siiresi 1 -2s.

Briksel ; o Absilmis sekilde hazirlanir,

Lahanas: Yesil, sert cigekli haslama yapib. Donmus halde kullanthr.

Pancor Yumusok, sadlom kirmiz: ”k?dfmn sonra suda haslani, dilimler holinde Eritme siiresi 3- 4 s.
kesilerek soguk suya tutulur.

Buzdolabinixin olarak, bélme sicakhklar:
sahstiriimas: yaklasik 24 saat icerisinde ayar,
Itk cahishrmada,fabrika ¢ikis ayar sicakhklarna diser.

degeri olarak, dondurucu Buzdolabimz bu

bélmenin ayar sicakhig ayardayken ilk 12 saat
-18°C'dir. veya orfam
Buzdolabimizin sicakhgina bagh olarak ilk
kompresérii, fisin 24 saat su nemli
talaimasindan yaklasik  noktalara dikkat ediniz.
olarak 5 dakika sonra = Kapilarini sik sik
cahsmaya baslayacakhr.  agmaymiz,

Kompresériin calismaya & Buzdolabinizi asint

baglamasindan sonra, ortam doldurmaymniz,
sicakhgina ve buzdolabinizin
yitklenme durumuna bagl

Sogutucy bolme sicukik
ayarimin yapilmas:
Sogutucu bélmenin sicaklik ayarini degistirmek istediginizde,
bu bélme igerisindeki sogutucu bélme sicaklik ayar diigmesinin
istenilen konuma déndiiriilmesi ile saglanir.

Bu konumlar bir sonraki sayfada detayli olarak anlatiimaktadir.
Sogutucu bélmenin ortalama sicakligi °C cinsinden,
gbsterge panelinde sogutucu bélme sicakhk gbstergesinde
goriliir.

Dondurucu bélme sicakitk
ayarimin yapilmeas:
Buzdolabinizin sicaklik ayarlarini degistirmek istediginizde,
dondurucu bélme sicaklik ayarini yapmak icin “Dondurucu
bélme sicaklik ayar butonu”na basmaniz gereklidir.
Butona her basista dondurucu bélme ayar sicakligi géstergesi
daha soguk degerlere ayarlanabilir (-18, -20, -22, -24,
-18, -20,...gibi). Butona her basista islem bu déngi icerisinde
devam eder.

Buzdolabinizin olarak, bélme sicakliklar:
sahshriimas: yaklasik 24 saat igerisinde ayar,
llk calishrmada, fabrika cikis ayar sicakhklarina diser.

degeri olarak, dondurucu Buzdolabimiz bu

bélmenin ayar sicakhg ayardayken ilk 12 saat
-18°C'dir. veya orfam
Buzdolabimzin sicakhgma bagh olarak ilk
kompresérii, fisin 24 saat su dnemli
talkilmasindan yaklasik  noktalara dikkat ediniz.
olarak 5 dakika sonra = Kapilarini sik sik
c¢ahsmaya baslayacaktir. acmaymiz.

Kompresériin calismaya » Buzdolabinizi asint
baslamasindan sonra, ortam doldurmaymiz.,

sicakhgina ve buzdolabinizin

yitklenme durumuna bagl

Sogutucy bolme sicukik
ayarimin yapilmas:

Sogutucu bélmenin sicaklik ayarini degistirmek istediginizde,
bu bélme igerisindeki sogutucu bélme sicaklik ayar diigmesinin
istenilen konuma déndiiriilmesi ile saglanir.

Bu konumlar bir sonraki sayfada detayli olarak anlatiimaktadir.
Sogutucu bélmenin ortalama sicakligi °C cinsinden,
gbsterge panelinde sogutucu bélme sicakhk gbstergesinde

goriliir.

Dondurucu bélme sicakitk
ayarimin yapilmeas:

Buzdolabinizin sicaklik ayarlarini degistirmek istediginizde,
dondurucu bélme sicaklik ayarini yapmak icin “Dondurucu

bélme sicaklik ayar butonu”na basmaniz gereklidir.
Butona her basista dondurucu bélme ayar sicakligi géstergesi

daha soguk degerlere ayarlanabilir (-18, -20, -22, -24,
-18, -20,...gibi). Butona her basista islem bu déngi icerisinde
devam eder.

A




Sogutucu bélmenin sicakhk
ayari icin énerilen fermostaf
ayar araliklar: D
ideal Soguima, Sebzeler (3
ortam sicakliginin 4 4 »V
15-32 °C arasinda degistigi
durumlardaki ideal termostat
konumlar:.

Daldirma Islemi:
Bu islemde su kaynar sicaklikia
olmalidir. (Liitfen tablodaki daldirma
siirelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
sebzeler musluktan akan soguk suya
tutulmal ve siiziilmeye birakilmalidir.
Kaynatilan suyu bircok defa
kullanabilirsiniz.

Pisirilen ve haslanan tiim
sebzeler derin dondurulabilir.
Kendi yetistirdiginiz sebzeler,

satin alinanlara gére daha
iyi depolanirlar.

Yazin
ve orfam
sicakligmnin

Sogutucu bélmede = Sogutucu béimenin 32 °C nin
bulunan sicaklik sicaklik ayarini, arka izerine \
ayariayicis: duvarda bulunan sogutucu cikhiggt Pul(.oﬂomo: g Hazirlanan sebzeler %
Buzdolabinizin sogutucy  bolme termostat digmesini durumlardaki Plastik torb?{arla % vygun olmayan sebzeler: (her defaoff: e §
bélmesinin sicakhg, ideal sogutma, normal ideal termostat paketlenebilir. Fazla | | Kivircik salata, tere, kirmizi turp, sogan 0.5 kg.) sizgege |
dondurucu béimeden soguima veya cok . konumlar:. yer tuimamasi igin || * Ham veya cok olgun sebzeler konarak izeri %
gelen hava miktarina sogutma konumlarina ;Zi?m s:c;zki:g;?m"w paketler diizgiin bir % Hazirlamisi: kapatlir ve §
bagl olarak degisir. getirerek yapabilirsiniz. e {“3“ ustigu sekilde yapilmalidiy. | | Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra kiigiik kaynayan suya (5 I §
durumlardaki idedl fermostat Ispanak v.b. sebzeler | . - . daldinlr. Bir dakika |
ontian. plastik kutulara da | | parcalar halinde dogranip hafifce haslanmalidir. sonra sofuyan |
= Sogutucu boimesinin konabilir. Porsiyonlar g g:l:(z 3;7:1::;;?:‘: dtl’r:el'(:zz'::u ve su fekrar }

d ac);d" 0"::?; ;arfl:nnda:;r . = [lk calishrmadan 24 saat sonra eger sogutucu 1 kg.'t gegmemelidir. C-vitaminini korum,alarl i;:,in bu islem yapilir. kaynatimalidir.
ondurucu béimesinden etkilenir. bélme istediginizden daha soguk ise alt kapiy: Depolama Bunun igin 7-8 litre kaynams su dolu

= Dondurucu ve sogufucu béimeler
maksimum sogutmaya ayarlandiginda,
sogutucu bélme sicaklik ayarlayicisinin

agip sogutucy bolme sicaklik ayar digmesini 1'e dogru,
istedigiinizden daha sicak ise §'e dogru bir miktar ceviriniz.
ik 24 saatte su Gnemli noktalara dikkat ediniz.

siresi: Tabloya

fencere ve siizgece
bakiniz,

ihtiyoc vardr.

7!
7!
7!
7!
7!
7!
i

4/

12! hemen altina konacak yiyecekler = Buzdolabmizin kapiarmi sik stk agmayiniz, 33
Y donabilir, @ Buzdolabinizi asit doldurmayiniz, %)
Sogutucu bélmenin sicakhk
ayar: icin énerilen fermostaf
ayar araliklar: D
o ideal Sogutma, Sebzeler (s Daldirma Islemi:
T orfam s:cakitgmm o Bu islemde su kaynar sicaklikta
7 1532 °C an.:s‘mda degistigi L . olmalidir. {Litfen tablodaki daldirma
; durumlardaki ideal termostat Pisirilen ve haslanan tim siirelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
konumlar:. sebzeler derin dondurulabilir. M
Yazin e sebzeler musluktan akan soguk suya
Kendi yetistirdiginiz sebzeler, L
“ % i tutulmali ve siiziilmeye birakilmalidir.
z z ve orfam satin alinanlara gére daha ,
£ = sicakhiginin iyi depolanirlar. Kaynatilan suyu b{rg_.'ok defa
Sogutucu bélmede = Sogutucu béimenin 32 °C nin kullanabilirsiniz.
bulunan sicaklik sicaklik ayarini, arka iizerine ’
ayarlayicis: duvarda bulunan sogutucu cikhig P“k_."’m“ Dondvrmayan Hazirlanan sebzeler %
Buzdolabinizin sogutucu  bdime termostat diigmesini durumlardaki Pla:h[; forbr:;{arfa . vygun oimayan sebzeler: (her I:lefaoé: e %
bslmesinin sicakhg, ideal sogutma, normal X ideal termostat paketlenebilir {"c?za * Kivircik salata, tere, kirmizi turp, sogan 2'5 9 I)< Hedeoe
dondurucu bélmeden sogutma veya gok 4 o konumlari. yer tuimamasi e ® Ham veya cok olgun sebzeler onarak uzert |
ve ortam sicakhigi nin ketler diizaiin bir Yas 9 kapatlir 2
gelen hava miktarina sogutma konumlarina 10 °C nin olting diicias paketler cuzgun bl Hazirlanis:: dapattiir ve |
bagl olarak degisir. getirerek yapabilirsiniz. dummia:' dji(; ;‘;ea‘;}:e:g;si ot 7eklldeky aElImc;Jlldllr. Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra kiigik I;a)llga)llanBs.U):; I(fk”) %
tonumla SIP a;;: kv;‘ I se czle er parcalar halinde dogranip hafifce haslanmalidir. aiain "“_ Ir dakika |
- astik kutulara da or . 3 sonra soguyan
= Sogutucu boimesinin ’I:onabilir. Porsiyonlar ?’: I;a{lama.(g.:o’k donelr(n:(ldlr) su tekrarg ¢
ebzelerin rengini, tadini, kokusunu ve
ayan ortam ;arffdﬂndan M w llk galistrmadan 24 saat sonra eger sogutucu 1 kg.'t gegmemelidir. C-vitaminini kogumalarl icin bu islem yapilr kaynatilmalidi.
dondurucu béimesinden etkilenir. sime istedidini suk i Depol ¢ slem yapiir.
" o bélme istediginizden daha soguk ise alt kapiyr epolama Bunun igin 7:8 litre kaynamis su dolu
= Dondurucu ve sogutucu bélmeler acip sofutucu bolme sicaklik ayar diigmesini 1'e dogru, sresi: Tobloya Il tencere ve siizoece .
maksimum sogjutmaya ayarlandiginda, istediginizden daha sicak ise 8§’e dogru bir mikiar ceviriniz. bakiniz. g ihpi d gee
sogutucu bélme sicaklik ayarlayicismn itk 24 saatte su nemli noktalara dikkat ediniz. /, da
2l hemen altina konacak yiyecekler = Buzdolabinizin kapilarini sik sik agmayiniz. - 33|
i donabilir. = Buzdolabinizi asiri doldurmayiniz, =




BUzHOIALTHYZIN
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Bahkiar

Hizli dondurma islemi tamamlandiginda

Hozirlanig: Depolama siresi Oda sicaldigmda
Ayl sGzlme islemi buzdolabiniz eski ayar degerlerine geri déner ve
Alabalk 2-3 Biyik babklar kesinfikle Hizh dondurma hizl dondurma lambasi séner. Bu siire dolmadan
s6zilmelidir. Kiigik boliklar ick F hizli dondurma fonksiyonunu iptal etmek isterseniz
Turna baligh 2 biraz buzlu olabilir. ( Quic reeze) " " .
Sahn alnan ve buz yapma 'hizl dondurma” (Quick Freeze) buionuna
baliklar yeterince Sazan balj: 2 b atost fonksivon bir kez daha basmaniz gerekir.
taze Igi ve pulla iyice k;:;ri;r:;;ém ° .fyo v . 2
p sindl Yaymn bahg: temizlendikten sonra 2 Dondurucu bslmeye ilk kez
oimayacaginaan kayp kurvlanmah, x ; :
ya iz ye ni leveek, pisi, kolkan, dil ;‘ereyg;ginde kuyrok 4-8 lyice goziilmelidir. koy dUg unuz besinlerin daha hizl e
otulan balkl ve bas kismi donmasini saglamak veya daha hizli buz
vivlan bahiklar . S .
taze olarak f::mﬁ‘;;: 5};:::;? ok esimelidi 2-4 lyice gizilmelidiir. elde etmek icin, buzdolabinizin bu
‘ be? ( fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin
abu ( e g ..
diimektedi ” Havyar 2-3 lyice gozilmefidir dondurulmus olarak uzun siire saklamak
edilmektedir. . .
istediginiz besinlerinize, ilk olarak hizh
lyice caziimelidi. dondurma islemi uygulayiniz. Hizh

dondurma, besinlerin uzun siire saklanmasi Auick freazs
icin en saghkl yéntemdir.

"Hizlh dondurma” butonuna basildiginda

dondurucu béime sicaklik géstergesinde -27

A rakami belirir ve Hizli dondurma fonksiyonu

lambasi yanar.

Depolama
siiresiz Tabloya
bakiniz. Kesinlikle
tablodaki degerler disina

Hazirlaniss:
Bugulama ve kizarimalik bahklar temizlendikten
sonra iyice ytkanmahdir.

1 kg.'dan biiyik olan bahklar parcalara

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen

ayriimalidir. Donmaya hazir baliklar folyo iizerinde aliminyum folyo ile stkilmamalidir. Hizl dondurma fonksiyonu /
1-2 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra paketlenebilir. Dondurulacak Yagh baliklarin maksimum 3.5 saat siirer. %
baliklarin iizerinde buz tabakas: olusana kadar parcalar paket icinde hava depolanma sireleri %
bas asag buzlu su igine daldiriir {yaglh baliklarda kalmayacak sekilde sikica yagsiz A %
o su igine 5 gr. limon asidi damlatimalidir} ve derhal sariimalidir. baliklara nazaran 2
32 paketlenir. daha azdir. . sz

e

3 ZaoIaBINYZIN)
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Baliklar Hamrlams Depolama siresi | Oda eakigmda Hizli dondurma islemi tamamlandiginda
& s&zilme islemi buzdolabiniz eski ayar degerlerine geri déner ve
Alabalik 2-3 Boyik baliklar kesinfikle Hizh dondurma hizl dondurma lambasi séner. Bu siire dolmadan
s8ztilmelidis. Kigik babklar . hizli dondurma fonksiyonunu iptal etmek isterseniz
Tumna holig 2 biraz buzlu olabifir. ( Quick Freeze) . " .
Satin alinan 'hizl dondurma” (Quick Freeze) buionuna
. ve buz yapma ) .
baliklar yeterince Sazan bahg: 2 b oot fonksivon bir kez daha basmaniz gerekir.
Igi ve pullan iyice o s © fyonu 2
taze y kizarsimalidi. . .
p gindan Yoy behg: temizlendikter sonra 2 Dondurucu bslmeye ilk kez
olmayaca kayip kurolanmah, . s
ya Iniz ye ni Levrek, pisi, kalkon, dil lgere’;'d'ivginde kuyrok 4-8 lyice géziilmelidir. koy dUg unuz besinlerin daha hizl .
tulan balikl ve bas kismi donmasini saglamak veya daha hizli buz
vtulan baliklar Pl 2 o .
; larak Yogh baliklar i ;;:;;’;f:mm: ks kesilmelid. 2.4 lyice gazilmelidir. elde etmek icin, buzdolabinizin bu
: zbe fo ard fonksiyonunu kullanabilirsiniz. Derin
?f’lu ktedi > Vies seztinell dondurulmus olarak uzun siire saklamak
ilm ir. e L
earmexte Vertes Roriden, midye istediginiz besinlerinize, ilk olarak hizh

dondurma, besinlerin uzun siire saklanmasi
icin en saghkl yéntemdir.

"Hizlh dondurma” butonuna basildiginda

dondurucu béime sicaklik géstergesinde -27

rakami belirir ve Hizli dondurma fonksiyonu

lambasi yanar.

Depolama
siiresi: Tabloyo
bakiniz. Kesinlikle
tablodaki degerler disina

Hazirlaniss:
Bugulama ve kizartmalik bahklar temizlendikten
sonra iyice ytkanmalidir.

1 kg.'dan biiyik olon baliklar parcalara

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen

ayriimalidir. Donmaya hazir baliklar folyo iizerinde aliiminyum folyo ile stkilmamalidir. Hizl dondurma fonksiyonu
1-2 saot paketlenmeden dondurulur, daha sonra paketlenebilir. Dondurulacak Yagh baliklarin maksimum 3.5 saat siirer.
baliklarin iizerinde buz tabakas: olusana kadar parcalar paket icinde hava depolanma siireleri

bas asagr buzlu su icine daldinlir fyagh baliklarda kalmayacak sekilde sikica yagsiz

su igine 5 gr. fimon asidi damlatimalidir) ve derhal saridmalidir. baliklara nazaran

daha azdir.

ii paketlenir.
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Eco-fuzzy fonksiyonu :
Buzdolabimzin kullanim disi zamanlarinda enerji tasarrufu
saglanmas: icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz. Fonksiyonu
baslatmak icin “ecofuzzy” butonuna basimiz. Fonksiyon secildikien
sonra buzdolabiniz tatil, hafta sonu veya geceleri gibi
kullanilmadig: zamanlarda {kapilari agilmaz ve ayarlar:
degistirilmez ise} elekironik kontrol sistemi sayesinde daha
ekonomik calisarak enerji tasarrufu saglar. Kapilar agildiginda
veya ayarlar degistirildiginde eski ayar degerinde ¢alismaya
baslar, tekrar kullarum disi bir zaman olustugunda enerji tasarrufu
moduna geri déner. Fonksiyonun iptali icin tekrar “eco-fuzzy”
butonuna basilmasi gerekir. Kullanim disi zamanlarda “e¢”
[ekonomi] lambasi yanar.
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Eco-fuzzy fonksiyonu :
Buzdolabinizin kullanim disi zamanlarinda enerji tasarrufu
saglanmast igin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz, Fonksiyonu
baslatmak icin “eco-fuzzy” butonuna basiniz. Fonksiyon secildikfen
sonra buzdolabiniz tatil, hafta sonu veya geceleri gibi
kullaniimadig: zamanlarda (kapilari agiimaz ve ayarlan
degistirilmez ise] elekironik kontrol sistemi sayesinde daha
ekonomik cahsarak enerji tasarrufu saglar. Kapilar: agildiginde
veya ayarlar degistirildiginde eski ayar degerinde ¢alismaya
baslar, tekrar kullanim disi bir zaman olustugunda enerji tasarrufu
moduna geri ddner. Fonksiyonun iptali icin tekrar “ecofuzzy”

butonuna basilmas: gerekir. Kullanim disi zamanlarda  “e
{ekonomi} lambasi yanar.

Kiimes ve av hayvanlarn

Tim kiimes hayvanlar (tavuk, kaz, ordek vb.} ile tim av | | Av hayvanlari kesimden 24 saat sonra
hayvanlan ftavsan, geyik, karaca, yaban domuzu vb.,} | | parcalanmalidir. Ekstra yag ekleme
dondurulabilir. Kiimes hayvanlari dondurulmadan énce yapilan etler 3 ay, ekstra yag ekleme
iyice temizlenmeli, birkag defa yikadiktan sonra bir giin / yapilmayan etler ise 12 ay dondurulmus
sireyle buzdolabinda birakilmalidir. Kiigik olanlari | olarak saklanabildiginden, miimkiinse

fumuyle, bilyitk olanlari parcalar halinde paketlenmelidir. | | eflere ¢céziildiikten sonra yag eklenmelidir.
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Coziilmis
etleri kesinlikle

1.18ks. | Absdehs oibi tekrar

Tawk . -
dondurmaymz.
Ordel Terbivelendikien sonro kemikli 2.4 1012 \
kisimlan: folyo Hle sannie.
C)Mekmkl bl porsh onlmQ -

Pmmiynﬂlm? S kg 'don Fazlm
olmomah, avricy keniklar
ayrimamalidie

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliiminyum folyo ile paketlemek miimkiindiir. Dondurulacak
parcalar paket iginde hava kalmayacak sekilde sikica saridmalidir.
Depolama siresi:

g
Tabloya bakiniz. 31
Kiimes ve av hayvanlarn
Tim kiimes hayvanlan (tavuk, kaz, érdek vb.} ile tim av Av hayvanlari kesimden 24 saat sonra
hayvanlan (tavsan, geyik, karaca, yaban domuzu vb,} | | parcalanmalidir. Ekstra yag ekleme
dondurulabilir. Kimes hayvanlari dondurulmadan énce | yapilan etler 3 ay, ekstra yag ekleme
iyice temizlenmeli, birkag defa yikadiktan sonra bir giin A yapilmayan etler ise 12 ay dondurulmus
siireyle buzdolabinda birakilmalidir. Kiigiik olanlar: | | olarak saklanabildiginden, mimkinse
timiyle, bilyiik olanlan parcalar halinde paketlenmelidir. | | eflere gézildiikten sonra yag eklenmelidir.
Coziilmis
etleri kesinlikle
1- 15k Ah;tfd@glbt tekrar
dondurmaymz.
—
klstmlun Folya ile sariniz.
s T
Porsivonlor 2.5 kg. 'don fazin
olmomeh, ayrica kemikleri
rilmamalidi.
Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliiminyum folyo ile paketlemek miimkiindiir. Dondurulacak
parcalar paket iginde hava kalmayacak sekilde sikica saridmalidir.
Depolama siresi: —

Tabloya bakiniz.



& BUzAOIabINIZIN
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{Tabloya bakiniz) Satin
aldiginiz eflerin ne kadar

Dinlendirme:
Taze kesilmis hayvan

Hazirlamgs:
Donduruimus et

cozildiginde etlerinin daha yumusak dinlendirilmis olduklarini
aynen taze ef gibi olmalar; icin belirli bir siire kasabinizdan Focus cool fonksiyonu :
pisirilmeliclir dinlendirilmeleri gerekr. Sgrenebilirsiniz. Buzdolabinizin sogutucu bélmesinin gerektigi zamanlarda (sicak

besinlerin konulmasi durumunda) otomatik olarak hizli
sogutulmasini saglar. Fonksiyonu baglaimak igin “focus cool”
butonuna basiniz. Fonksiyon secildiginde gbsterge panelindeki
“focus cool” lambasi yanar. Sogutucu bélmeye sicak besinlerin
konulmasi durumunda bu besinlerin kisa siirede sogutulmasi igin
fonksiyon otomatik olarak aktif olur. Fonksiyon aktif hale
gectiginde “focus cool” lambasi yanip sénmeye baslar. Sogutucu
bolme sicaklik gosterge degerleri normal calismasindan daha
farkh degerleri gosterebilir. “focus cool” lambasinin yanip
sonmesi “hizh sogutma” islemi bittiginde sona erer ve bir sonraki
hizh sogutma ihtiyacinin belirlenmesi icin bekler. Fonksiyonun
iptali icin tekrar “focus cool” butonuna basilimasi gerekir.

£
Dinfanme sirasi (1-2°C'de) ((39)

Kapi acik vyans: :
Buzdolabinizin kapisi herhangi bir sebeple bir dakikadan fazla
actk kalirsa buzdolabiniz sizi sesli olarak uyarir. Kapi
kapahldiginda sesli uyarr kesilir.
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Dinlendirme:

Taze kesilmis hayvan
etlerinin daho yumusak
olmadlar; icin belirli bir siire
dinlendirilmeleri gerekir.

{Tabloya bakiniz} Satn
aldiginiz eflerin ne kadar
dinlendirilmis olduklarini
kasabinizdan
dgrenebilirsiniz.

Hazirlamgs:
Donduruimus et
coziildiigiinde
aynen faze et gibi
pisirilmelidir.

Focus cool fonksiyonu :
Buzdolabinizin sogutucu bélmesinin gerektigi zamanlarda [sicak
besinlerin konulmasi durumunda) otomatik olarak hizli
sogutulmasini saglar. Fonksiyonu baslatmak igin “focus cool”
butonuna basiniz. Fonksiyon secildiginde gbsterge panelindeki
“focus cool” lambas yanar. Sogutucu bélmeye sicak besinlerin
konulmas: durumunda bu besinlerin kisa siirede sogutulmasi icin
fonksiyon otomatik olarak aktif olur. Fonksiyon aktif hale
gectiginde “focus cool” lambasi yanip sénmeye baslar. Sogutucu
bélme sicaklik gosterge degerleri normal ¢alismasindan daha
farkh degerleri gosterebilir. “focus cool” lambasinin yanip
sonmesi “hizl sogutma” islemi bittiginde sona erer ve bir sonraki
hizli sogutma ihtiyacimn belirlenmesi icin bekler. Fonksiyonun
iptali icin tekrar “focus cool” butonuna basilmasi gerekir.

9 i
7 Gin 2 Hofta -~

e Kap: acik uyansi :
Buzdolabinizin kapisi herhangi bir sebeple bir dakikadan fazla

acik kalirsa buzdolabiniz sizi sesli olarak vyarir. Kapi
kapatldiginda sesli.uyar: kesilir.
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@ Besinleri
paketlemede

o

fablo g

kuflaniian malzemeler
soguda, neme, yirhimaya, kokuya,
yada ve aside kars: dayanikh olup
hava gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmal, kullanish ve derin
dondurucularda kullaniimaya elverisi
malzemeden olmalidir.

w Dondurvlacok gida maddeleri
dondurucu bsimeye konmalidir.
{Daha 6nce dondurulan yiyeceklerin
kismen géziilmelerini nlemek igin
onlarla temas effiriimemelidir.
Mamulimiiziin dondurma kapasitesi
buzdolabinizin
teknik ozellikleri béliminde

Ener}i tasarrviv igin
yapitimas: gorekenler;
1. Buzdolabimzin kapifarini vzun

siire agik tutmayiniz.
2, Buzdolabr sogukluk ayarlarm mismkin
ofan diisik konumda calishrmiz.

3. Buzdolabiniza sicak yemekler ya da

icecekler koymaymiz.

4, Buzdolabmizi igerideki hava akimim
Snleyecek sekilde fazla doldurmayiniz.
5. Buzdolabiniz: direk giines 15131 alabilecek
sekilde veya finn, bulasik makinesi, kalorifer
gibi 1s: yayan cihazlarin yanina
yerlestirmeyiniz.

6. Yiyeceklerinizi kapal kaplarda

koymaya dikkat ediniz.

sakianmean:
w Besinlerin buzdolabina sarilarak
veya uzerleri crivlerek konulmasi tercih

® Sicak yiyeceklerin buzdolabina
konulmadan énce oda sicakhginda
sogutulmast gerekir.

w Dondurmak istediginiz gida
maddeleri kaliteli ve taze olmalidir.
w Gida maddeleri ailenin giinlik veya
8ginlik ihtiyacina gére porsiyonlara

w Depolama sireleri icin
5. bélimdeki derin

& Gida maddeleri kisa

Sigir eti

Domuz efi

Odu sicakhiginda

gozillme siiresi (Saat)

2 em. kalinlikia keserek aralaring folyo

Rulo bifiek Kasilmis dilimlerin arasing folyo kayunuz.

Hoglema et
Shitzel, pirzoln Kesilmis dilimlarin ceosind folyo koyunuz.

Parcolor halinde kesiniz.

dondurucu bilgilerinde
belirtilen siirelere uyulmalidir.
w Dondurulmus gidalar

sire saklanacak ofsa dahi
kurumalarini onlemek icin

hava gecirmeyecek sekilde
paketlenmelidir.

goziildikten sonra derhal

29 lyagh)

B
24
26

812 Bijyik parga efler iyice géziilmelidir.
812 12
812

2-3

12

Biyik porga efler iyice cSziilmelidir.

Yakiasik 1 soat

kullanidmalidir ve kesinlikle

tekrar dondurulmamalidir.

w Besinleri
paketlemede

e

kullanilan malzemeler
soguda, neme, yirhimaya, kokuya,
yada ve aside karsi dayanikl olup
hava gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmal, kullanish ve derin
dondurucularda kullanimaya elverisli
malzemeden olmalidir.
= Dondurulacak gida maddeleri
dondurucu bélmeye konmalidir.
{Daha énce dondurulan yiyeceklerin
kismen géziilmelerini énlemek igin
onlarla temas eftirilmemelidir.
Mamuliimiiziin dondurma kapasitesi
buzdolabinizin
teknik 6zellikleri bélimiinde

Ener]i tasarrviv igin
yapiimas: goerekenler;
1. Buzdolabimzin kapilarini vzun

siire agik tutmayiniz.
2, Buzdolab: sogukluk ayarlariny miimkin
olan diisik konumda calistriniz.

3. Buzdolabiniza sicak yemekler ya da

icecekler koymaymn:z.

4, Buzdolabinizi igerideki hava akimini
Snleyecek sekilde fazla doldurmaymiz.
5. Buzdolabiniz: direk giines 15131 olabilecek
sekilde veya finn, bulasik makinesi, kalorifer
gibi 1st yayan cihazlarin yanina
yerlestirmeyiniz.

8. Yiyeceklerinizi kapali kaplarda

koymaya dikkat ediniz.

Besinlerin buzdolabindn
soklanmas:
w Besinlerin buzdolobina sarilarak
veya iizerleri Sritferek konulmasi tercih

& Sicak yiyeceklerin buzdolabina

konulmadan énce oda sicakhginda

sogutulmas gerekir.

w Dondurmak istediginiz gida

maddeleri kaliteli ve taze olmalidir.

= Gida maddeleri ailenin giinlitk veya
8ginlik ibtiyacina gére porsiyonlara

w Depolama siireleri igin

w Gida maddeleri kisa 5. béliimdeki derin

poloma
siiresi [Ay)

12
12
fyas
, Boharoflamodon, yoss poketlor
% Rl o .
Toslors ila kosiniz. “ Donmus holde kullaniniz.
Sucuk, salam
k{l;l::lumu' z}e It do pkellenmelidic 12 Coztlene kadar.
rimali .
$uc£ ;k"( ;:'r:,:k igin) 12 Céziilene kadar.
Jambon Kesilmis dilimlerin arasina folyo koyunuz. 23 Cbziilene kadar.
Bacon, ham 2-4 Coziilene kadar.
1apIo 5

Odu sicakhiginda

gozillme siiresi (Saat)

812

’ Bijyik parga efler iyice goziilmelidir.

2 cm. kalinhikda keserek oralanna folyo

ESTERGIE MRS e
:

Donmus holde kullaniniz.

Parcalar halinde kesiniz.

haroflomaden, yossi poketler
ke

dondurucu bilgilerinde
belirtilen siirelere uyulmalidir.
= Dondurulmus gidalar

siire saklanacok ofsa dahi
kurumalarini dnlemek icin

Sucuk, salam

hava gecirmeyecek sekilde
paketlenmelidir.

¢oziildikten sonra derhal

812

8

12

12
12

23

12

kullandmalidir ve kesinlikle

tekrar dondurulmamahdir.

Hasloma ve Cozilene kadar.
kizartmalik)

$uc£ ;k"( ;:'r:,:k igin) Céziilene kadar.
Jambon Kesilmis dilimlerin arasina folyo koyunuz. 23 Cbziilene kadar.
Bacon, ham 2-4 Coziilene kadar.




Et, sosis ve sucvklar

Etfer Hazirlanigs Depolama Oda Sicaldiginda
Siresi {Ay} ¢ozbime siresi {Saal]
Rosto — 48 Biytk parga efler iyice
¢Eziimelidir.
Koyun efi
Birzol Et pargalarmn arasme folyolar 48 1.5
yerlestiriniz.
Kusbos Parcalor halinde kesiniz. 48 2.3
iyice goziimelidir.
I 2 em koliniikio keserek 610
oralanna folye verlastiriniz.

Kesilmis dilimlarin arasina folyo 410
koyunuz,

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve fim et mamilleri
miimkiinse yagsiz olmahdir.
Et yeni kesilmisse birkag giin
taze gida boimesinde
birakiimalidir. [Dinlenme
siireleri ile ilgili tabloya
bakiniz.)

Hazirlansgs: Ailenin
ihtiyacing gbre porsiyonlar

yirtmamasina dikkat

paketlenmelidir.

Paketler 10-11 em'den daha
az olursa yerlestirme kolay
olur ve gidalar daha iyi
donar. Kemiklerin torbalari

edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tadin kaybeder.
Paketleme: Piastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice

paket icinde hava kalmayacak
sekilde sikica sariimahdir.

Depolama siresi: Tobloya
bakmniz. {Yagl ellerde depolama

28] halinde hazirlanmalidir. Dondurulacak yiyecekler siresi yaklasik olarak yar: yarya
azalmaktadir.)
Et, sosis ve sucuklar
Etfer Hazirlanigs Depolama Oda Sicaldiginds
Siiresi {Ay} ¢ozilme siiresi {Saalf
Rosto —_ 48 Biytik parca efler iyice
goziitmelidir.
Koyun efi
Pirzoln Et pargalanmn arusine folyolar 48 1-1.5
yerlestiriniz.
Kusbast Parcaior halinde kesiniz. 48 23
Rosto ~ 610 | Biybkporga eller
iyice gazilimelidir.
Biflak 2 em. kolinlikia keserek 610
aralarina folvo yerlestiriniz.
Donaefi
Snitzel Pirzoln | Kesilmis dilimlerin arasmo folyo 610
koyunuz.

Kushast Ulak parcalor holinde 610
dofiroviniz.

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve fiim et mamilleri
miimkiinse yagsiz olmahdir.
Et yeni kesilmisse birka¢ giin
taze gida bolmesinde
birakiimalidir. {Dinlenme
siireferi ile ilgili tabloya
bakiniz.)

Hazirlanigs: Ailenin
ihtiyacina gére porsiyonlar
28] halinde hazirlanmalidir.

yirlmamasina dikkat

paketlenmelidir.

Paketler 10-11 em'den daha
az olursa yerlestirme kolay
olur ve gidalar daha iyi

donar. Kemiklerin torbalar:

edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tadini kaybeder.
Paketleme: Plastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice

Dondurulacak yiyecekler

paket icinde hava kalmayacak
sekilde sikica sariimahdir,

Depolama siiresi: Tobloya
bakiniz. {Yagh eflerde depolama
siiresi yaklastk olarak yar: yariya
azalmakiadir.)
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Aksesvarlorin kullaniimas:

Hareketli Saklama Kutusv :

Hareketli Saklama Kutusunun
kvllaniimas:

Bu aksesuar kapi raflarinizin kullamm hacmini arthrmak
icin tasarlanmishr.

Saga ve sola hareket etme 6zeligiyle bir alttaki sise
rafina koydugunuz yiiksek sise, kavanoz veya kutular:
rahatlikla yerlestirebilmenizi saglar.

Saklama kutusunu agmak igin én tarafini yukari kaldirip
sonra kendinize dogru cekmelisiniz.

Bu sistem cocuklarinizin, saklama kutusunu kolaylikla
acamamasi ve icine koydugunuz malzemelerin agirhg:
nedeniyle kutunun, sogutucu kapi acihsinda hareket
alip agiimasina engel olmak icin yapilmishr.
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Hareketli Saklama Kutusunun
kullaniimas:

Bu aksesuar kapi raflarinizin kullanim hacmini arthrmak
icin tasarlanmigtir.

Saga ve sola hareket etme 6zeligiyle bir alftaki sise
rafina koydugunuz yiiksek sise, kavanoz veya kutular:
rahatlikla yerlegtirebilmenizi saglar.

Saklama kutusunu agmak igin én tarafini yukari kaldirip
sonra kendinize dogru cekmelisiniz.

Bu sistem cocuklarinizin, saklama kutusunu kolaylikla
acamamasi ve icine koydugunuz malzemelerin agirhg:
nedeniyle kutunun, sogutucu kapr acihsinda hareket
alip agiimasina engel olmak icin yapilmishr.




suariarin kullaniimas:

Hareketli yatay sise rafi :

+f > 3
o Q ) OE ] Hareketll yatay sise rafinin kvllamiimas:
Bu aksesuar siselerin saklanmasi esnasinda buzdolabinizin
hacmini en verimli sekilde kullanmaniz ve yatay olarak
saklamaniz gereken {beyaz sarap gibi] siseli iceceklerin

konulabilmesi icin tasarlanmishr.

Bu aksesuar sagja ve sola kolay bir sekilde kaydirildig: icin
rafin altindaki bolmeye bilyitk ve yiksek kaplarinizi
istediginiz sekilde yiklemenizi de saglayacakhr.

Yatay sise rafini kullanmak istemediginizde; cam raf
buzdolabmnizdan digari cikariniz, aksesuari sol farafa
kaydirirak cam rafin kizagindan cikeriniz. Tekrar kullanmak
icin bu islemin fersini yapmaniz gerekir.

DIKKAT!
Bu aksesuara yerlestirdiginiz iceceklerin
kapaklarinmn iyi kapatiimasina énem gosteriniz,

aksi takdirde icecekler yatay oldugu icin
dokiilebilir.

1

Aksesvariarin kullaniimas:

Hareketli yatay sise rafi :

Huareketlli yatay sise rafinm kvllaniimas:

Bu aksesuar siselerin sakianmasi esnasinda buzdolabinizin
hacmini en verimli sekilde kullanmaniz ve yatay ofarak
soklamaniz gereken {beyaz sarap gibi) siseli iceceklerin
konulabilmesi igin tasarlanmighr.

Bu aksesuar saga ve sola kolay bir sekilde kaydirildigs icin
rafin alindaki béimeye bilyitk ve yiksek kaplarinizi
istediginiz sekilde yiiklemenizi de saglayacaktr.

Yatay sise rafini kullanmak istemediginizde; cam raf
buzdolabinizdan digani ¢ikariniz, aksesuari sol tarafa
kaydirirak cam rafin kizagindan cikeriniz. Tekrar kullonmak
icin bu islemin tersini yapmaniz gerekir.

DIKKAT!
Bu aksesuara yerlestirdiginiz iceceklerin
kapaklarinin iyi kapatimasina énem gosteriniz,
aksi takdirde icecekler yatay oldugu igcin
dokdiilebilir.

]
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Jablo 2 Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar

Elekirikli finnda Elekdrikli Mikrodolga
Bu;',’g"’gf,’éd" fansiz firnda firnda
) 50°C-75°C 90°C {Eritme ayari)
12-15s 225s 90-100 dak. 25-30 dak.
225s 80-90 dak. 23-25 dak.
120 dak. 30-35 dak.
90°C'de 10 dak.
7090 daok.

10-15 dak. 10 sandvig
1 dak.

1 kek
1/2 dak.

w Oda sicakhiginda

& Buzdolabinda

w FElekirikli firnda (fanh
veya fansiz modellerde)

& Mikrodalga firinda

Gida maddesinin cinsine
ve kullanilacagi yere gore
yandaki uygulamalar
secilebilir.

1
]

Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar

Oda Elekirikli finnda Elekdrikli Mikrodolga
sicakliginda Bu;?gl ubi'éd" fansiz firinda firnda
20°C -8 50°C-75°C 90°C {Eritme ayary)
Et 1000 gr. &8s 1215 225s 90-100 dak. 25-30 dak.

Pili 800-1000 gr. 12-16s 2:2.55 80-90 dak. 2325 dak.
Kiimes hayvanlan 1500 gr. 125 3 120 dak. 3035 dak.
23s

Ekmek 1000 gr. 180°C 200°C'de 20°C'de 10 dak.

Sandvig ve girekler 1000 gr -- 1015 duk. 1015 dok. 10 sandvic
1 dok.
. ki
| 500 gr. 585 810s isitmadan 68 dak.
. 35.40 dak.

addelerinin kalinlgina gore degismekiedir. 1itfen buzdolobinizda verilen degerlere dikkot ediniz.

w Oda sicakhiginda
& Buzdolabinda

w Elektrikli firnda (fanh
veya fansiz modellerde)
= Mikrodalga firinda

Gida maddesinin cinsine
ve kullanilacagi yere gore
yandaki uygulamalar
secilebilir.
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Cesitli gida maddelerine gére

Et, kiimes hayvonlar,
hamur isleri ve sekli
diizensiz olanyiyecekler. Afuminyum folyo | “Ekstra kuvvelfi*

Sebze, peyve ke
veya gakersiz, kek ve Plostk rorbo Min, 0.05 mm. kalnhkia

Plastik folyo Min. 8.05 mm. kahinhita tip,
torbo veya diiz sekilde.

pastaior Rusbas of

Glen

Aliminyum kap. porserien kaby,
sogufic dayonikl plastk ve com

koplar

Ambalaflama
{paketieme}
& Ambalaj malzemeleri
[plastik veya aliminyum
folyo] grda maddelerini
icerde hava kalmayacak
sekilde iyice kapamalidir.
@& Kapaksiz kaplarin agz
cift kat folyo ile sariarak
etrafina lastik gegirilmelidir.
& Sivi ve macun
halindeki yiyecekler donma |

@aBio 3

esnasinda 1/10
genlestiklerinden higbir
zaman kabin agzina kadar
doldurvimamahdir.

w Dondurulacak gida
maddeleri 6nce sogutucu
bolmesinde sogutulmalidir.
w Dondurvlacak paketler
mutlaka efiketlenmelidir. Bu
amagla kendinden yapiskanh
efikefler kuflanilabifir.

Etiketlere gida maddelerinin |

ambalajlama malzemeleri

dondurma tarihi, miktari,'en |
son kullanma tarihi ve
maksimum saklama siiresi
yaziimalidir.

w Paket sayisi, gida
maddesi ve depofandigi
giinij gésteren bir dondurucu
listesi yapildig: takdirde derin
dondurucu programini
kontrol eimek daha kolay
olacaktir.

Cesitli gida maddelerine gére ambalajlama malzemeleri

Et, kilmes hayvonlarn,
hamur isleri ve sekli
diizensiz olan yiyecekler. Aliminyum folys | “Eksira kovvelli®

‘ Sebze, meyve fekerh
sekersiz), kek ve Plosiik torba Min. 0.05 mm. kalnlikia

veya

Plastik folyo Min. 0.05 mm. kehnhkta tiip,
forba veya diiz ekilde.

pasfalor. kusbos: ef.
Sekerde chzilen

meyveler, mocen veyo sivi

Aliiminyum kap. parsomen kobi,

o i Kepalt koplor sofivfa dayonikl plastik ve cam

vs] Haznr bl

Ambalajlama
{paketieme}
& Ambalaj malzemeleri
[plastik veya aliiminyum
folyo) gida maddelerini
icerde hava kalmayacak
| sekilde iyice kapamalidir.
w Kapaksiz kaplarin agz
cift kat folyo ile sardarak
etrafina lastik gegirilmelidir.
& Sivi ve mocun
halindeki yiyecekler donma

esnasinda 1/10
genlestiklerinden hicbir
zaman kabin agzina kadar
doldurulmamalidir.

= Dondurulacak gida
maddeleri Snce sogutucu
boimesinde sogutulmalidir.
& Dondurulacak paketler
mutlaka etikeflenmelidir. Bu
amagla kendinden yapiskanh
efikefler kullanilabilir.

Etiketlere gida maddelerinin |

“dondurma tarihi, mikiari, en
son kullanma farihi ve
maksimum saklama siiresi
yaziimalidir.

& Paket sayisi, gida
maddesi ve depolandigi
giinii gésteren bir dondurucu
listesi yapildig takdirde derin
dondurucu programini
konirol etmek daha kolay
olacakhr.

Aksesvariarin kullaniimas:

Sicakhg: Ayarlanabilir Béimeler :

R )

| Soldaki Ikinci Kat Sebzeligi cikartarak buzdolabinizin ic hacmini genisletmeniz mimkindir, Bunun icin sebzeligi

| kendinize dogru cekin, sebzelik stopere dayanarak duracaktir. Yaklasik 1cm kadar 6n tarafini yukari kaldinp, kendinize
| dogru tekrar gektiginizde bu bilme yerinden aynlacakhr. Sag taraftaki lkinci Kat Sebzeligin rof alindaki ézel ray

| sistemi sayesinde saga veya sola kaydinlabilme ézelligi vardir. Buzdolabiniza koyacaginiz kaplarin bisyikligine gére

| bu bélmeyi hareket ettirebilirsiniz.

| Bu bslmeler opsiyonel kullanim igin tasarlanmustir. Bslmeleri, istediginizde Sifir Derece Bdlmeleri olarak yada pazar
ahgverisinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi ysterli olmadigi zaman lkinci Kat Sebzelikder olarak kullanabillirsiniz.
| [Bir sonraki sayfada Opsiyonel Kullanim icin detayl: bilgi verilmektedir.)

_ Aksesvarlarin kvllaniimas:

W\$n¢kh§| Ayarlanabilir Béimeler :

—

’—
R )

1

2

2 o »

bu bélmeyi hareket ettirebilirsiniz.

Bu bélmeler opsiyonel kullanim igin tasarlanmishr. Bélmeleri, istediginizde Stfir Derece Balmeleri olarak yada pazar
alisverisinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yeterli olmadigi zaman lkinci Kat Sebzelikler olarak kullanabillirsiniz.
{Bir sonraki sayfada Opsiyonel Kullanim icin detayli bilgi verilmektedir.)

Soldaki Ikinci Kat Sebzeligi cikartarak buzdolabinizin i¢ hacmini genisletmeniz mimkiindir. Bunun igin sebzeligi
kendinize dogru cekin, sebzelik stopere dayanarak duracaktir. Yaklasik 1em kadar én tarafini yukari kaldinp, kendinize
dogru tekrar gektiginizde bu bélme yerinden ayrilacaktr. Sag taraftaki lkinci Kat Sebzeligin rof altindaki ézel ray
sistemi sayesinde saga veya sola kaydinlabilme ézelligi vardir. Buzdolabiniza koyacaginiz kaplarin biyikligine gére




rlarin kullaniimas:

Sicakligs Ayarlanabilir Boimelerin Kullanim: :

N

Sebzellk
ol ] sl -,
\}

o< Boimes]
-
3,

— = 3 veya yeftersiz sogukiuk

20 vle besinlerinizin uzun siireli
anamamasing neden

et olabilirsiniz.

. Aksesvarlarin kullaniimas:

Stfir Derece Bolmeleri Opsiyonunda Kullanim:

Bu bolmelere gelen soguk havamn arhinimas: resimde gésterildigi gibi
buzdolabinizin sag ve sol dip késelerinde bulunan soguk hava ifleme
siirgiilerinin asagi indirilmesi sayesinde olacaktir. Siirgiiler asag: dogru
itildiginde bélmelerin sicakhg: diisecek boylece dondurucu boimesinden
eritmek icin cikardiginiz besinleri bu bélmeye koyup bekletmeniz yada
daha sonra dondurmak istediginiz besinleri bu béimelere yiikleyerek
dondurvimaya hazir hale gefirmeniz miimkin olacakhr. Soguiucu béimeden
birkag derece daha soguk bir ortamda besinlerinizi saklamak istediginizde

bu opsiyonu kullanabilirsiniz.

Ikinci Kat Sebzelikler Opsiyonunda Kullanim:

Resimde gésterildigi gibi buzdolabinizin sag ve sol dip késelerinde
bulunan sirgilerin yukari dogru itilmesi sayesinde bu opsiyon kullanilabilir.
Boylece ahigverislerinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yetersiz kalirsa
bu bélmeleri Ikinci Kat Sebzelik olarak degerlendirmeniz mismkin

olacakr.

Opsiyonel kullanimlarda dikkat edilmesi gereken hususlar:
& Biimelerden biri Ikinci Kat Sebzelik, digeri ise Sifir Derece
Balmesi olarak kullanilabilir. @ Eger sagdaki béimeyi Sifir Derece
Béimesi olarak kullanacaksaniz saga-sola hareket ozelligini
kullanamazsiniz, hareket ettirdiginiz takdirde soguk hava ifleme
siirgiisiinden vzaklasacak ve Sifir Derece Bolmesi Opsiyonu icin

yeterli sogukluk olusmayacaktr.

Sicakhig: Ayarlanabilir Béimelerin Kullanim: :

 yilklemasi yapiniz ve
i Sdrgiileri’ni opsiyona
gore ayarlayiniz
de sebze ve meyvelerinizin
asina veya yefersiz sogukluk
niyle besinlerinizin uzun siireli
soklanomomasing neden
olabilirsiniz.

]

Sifir Derece Bdlmeleri Opsiyonunda Kullanim:

Bu bdimelere gelen soguk havanin arinimas resimde gésterildigi gibi
buzdolabinizin sag ve sol dip késelerinde bulunan soguk hava ifleme
sirgiilerinin agag: indirilmesi sayesinde olacakhr. Siirgiiler asagi dogru
itildiginde bélmelerin sicakhg diisecek bdylece dondurucu bsimesinden
eritmek icin gikardiginiz besinleri bu bélmeye koyup bekletmeniz yada
daha sonra dondurmak istediginiz besinleri bu bélmelere yiikleyerek
dondurulmaya hazir hale gefirmeniz miimkiin olacakhr. Sogutucu bélmeden
birkag derece daha soguk bir ortamda besinlerinizi saklamak istediginizde

bu opsiyonu kullanabilirsiniz.

Ikinci Kat Sebzelikler Opsiyonunda Kullanim:

Resimde gésterildigi gibi buzdolabinizin sag ve sol dip késelerinde
bulunan sirgiilerin yukari dogru itilmesi sayesinde bu opsiyon kullanilabilir.
Béylece aligverislerinizden sonra sebzeliklerinizin hacmi yetersiz kalirsa
bu bslmeleri Ikinci Kat Sebzelik olarak degerlendirmeniz mismkiin

olacakhr.

Opsiyonel kullanimlarda dikkat edilmesi gereken hususlar:
& Biimelerden biri Ikinci Kat Sebzelik, digeri ise Sifir Derece
BaImesi olarak kullanilabilir. & Eger sagdaki béimeyi Sifir Derece
Bélmesi olarak kullanacaksaniz saga-sola hareket ozelligini
kullanamazsiniz, hareket ettirdiginiz takdirde soguk hava ifleme
siirgiisiinden vzaklasacak ve Sifir Derece Bélmesi Opsiyonu icin

yeterli sogukluk olusmayacaktr.

Ambalajlama
igin gerekli malzemeler:
w Soguga dayanikli izolebant
& Kendinden yapiskanli efiket
= lastik halkalar

w Paketlemede
kullanilan malzemeler soguga, neme,
yirhimaya, kokuya, yaga ve aside karsi
dayanikl olup hava gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmal, paketleme malzemesi kullanish ve
derin dondurucularda kullanilmaya elverisli
olmalidr.

w Dondurulacak
gida maddeleri 6nce hizl dondurma
boélmesine konmalidir, (Daha énce
dondurulan yiyeceklerin kismen
¢oziilmelerini énlemek igin onlarla
temas eftiriimemelidir.)

w Buzdolabinizin
dondurma kapasitesini kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.
w Depolama siireleri igin tablodaki
degerlere mutlaka uvyunuz.
= Dondurulmus gidalar ¢oziilditkten
sonra derhal kullaniimahdir
ve kesinlikle tekrar
dondurulmamalidir.

Ambalajlama

igin gerekli malzemeler:
& Soguga dayanikli izolebant
& Kendinden yapiskanli efiket
= lastik halkalar
w Kalem

w Paketlemede
kullanilan malzemeler soguga, neme,
yirhimaya, kokuya, yaga ve aside karsi
dayanikl olup hava gecirmemelidir. Ayrica iyi
kapanmal, paketleme malzemesi kullanish ve
derin dondurucularda kullanilmaya elverisli
olmalidr.

e

N e

w Dondurulacak
gida maddeleri 6nce hizl dondurma
boélmesine konmalidir, (Daha énce
dondurulan yiyeceklerin kismen
¢oziilmelerini énlemek igin onlarla
temas eftiriimemelidir.)

w Buzdolabinizin
dondurma kapasitesini kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.
w Depolama siireleri igin tablodaki
degerlere mutlaka uvyunuz.
= Dondurulmus gidalar ¢oziilditkten
sonra derhal kullaniimahdir
ve kesinlikle tekrar
dondurulmamalidir.
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5. Bo ’ vm: > = Aksesvarlarin kullaniimas:
7T7 Grubu

s o 0\
:::;' °:;:";::; 'r ;i': Sebzelik Nem Kontrol Sirgileri : Koku Filtresi ve Temizligi: ng?ufw:_u
. Slmenin
bﬂgﬂeri tavaninda
bulunan koku
filtresi
c buzdolabinizin
Gida maddelerinin Gida maddelerinin kaliteli Dikkat l l il icerisinde kot
tazeligini {derin dondurucuda olarak korunabilmeleri icin edilmesi gerekli == o ] kokularin
-18°C ve daha disik buzdolabina konduklarinda kurallar: FEER D = )  olusmasini
sicakhklarda) ayl;nc miimkin oldugu kadar cabuk = Dondurmak istediginiz gida U __:Z___; !
koruyabilirsiniz. dondurulmalar: gerekir. maddeleri kaliteli olmalidir, ¢ - 7
TSE-normu {belirli 6lcim w Gida maddeleri ailenin ginlik ]’ Sekildeki gibi koku filiresinin taklld:gl kapagi én

sarflarina gore) her 100 litre veya ginlik ihtiyacina gére taraftan asagt dogru gekerek gikartiniz. Filtreyi bir
dondurucu bélme hacmi igin porsiyonlara ayrimalidr. ] N gin sireyle giineste birakiniz. Bu siirede filtre
buzdolabinin +32°C oda = Gida maddeleri kisa siire Sebze"k Nem Kontrol Sirgilerinin kullaniimas: temlzlenmls olacakhr Filtreyi tekrar yerine takiniz.
sicakliginda 4,5 kg.'lik gida saklanacak olsa dahi kurumalarini Buzdolabinizin sebzeligi, sebzelerin rutubetlerini kaybetmeden taze | \ NOKU MHliTesinin femiziigl yilda bir kez yapiimaligir.

onlemek icin hava gegirmeyecek
sekilde pakeflenmelidir.

maddesini -18°C veya daha
dijsitk sicakhklarda 24 saatte
dondurabilmesini gerekfirir.
Gida maddelerinin uzun
sitire korunmasi

olarak saklanmasi igin 6zel olarak dizayn edilmistir. Bu amagla soguk
hava dolasimi genel olarak sebzelik etrafindan olmakta, sebzelik
icerisinden gegen soguk hava mikiar: ise sebzelik értiisiiniin én
kisminda bulunan siirgiiler yardimiyla kontrol edilebilmekiedir.

w- Nem kontrol siirgiilerini, sebzelikteki besinlerinizin nem ve soguma

m:«:k -18°C ve daha durumuna gére uygun konuma ayarlayabilirsiniz. & Sebzelik
disik sicaklikta icerisindeki besinlerinizin daha gok sogumasini istiyorsaniz, nem
mimkiindir.

kontrol siirgiilerinin deliklerini agik konuma, daha az sogumasini ve

Ei' nemlerinin uzun siire korunmasini istiyorsaniz delikleri kapali konuma
A ayarlayniz.
i .
5. Boliom: % j _Aksesvarlarin kullaniimass
717 Grubu ’
s S
b"’f’""’ lars igin Sebzelik Nem Kontrol Sirgiileri : Koku Filtresi ve Temizligi: Sogutucu
derin dondvurucu bélmenin
bﬂgﬂeyﬁ tavaninda
L bulunan koku
. - filtresi
buzdolabinizin

Gida maddelerinin Gida maddelerinin kaliteli Dikkat icerisinde kétii
tazeligini {derin dondurucuda olarak korunabilmeleri igin odilmosi gerokli kokularin
-18°C ve daha disitk buzdolabina konduklarinda kurallar: EEH. BT olusmasini
““k“k"'d', ‘y"n‘ miimkéin OIdUQU kﬂdﬂf ;:abuk - Dondwmak istedi§in iz Qfdd qé\ ¥ 6"’8".

Sekildeki gibi koku filtresinin takildigi kapagi én

maddeleri kaliteli olmalidir,
& Gida maddeleri ailenin giinlik

dondurulmalar gerekir.
TSE-normu {belirli élciim

korvyabilirsiniz,

sarflarina gére) her 100 litre veya &giinlik ihtiyacina gére taraftan asagi dogru cekerek cikartiniz. Filtreyi bir
dondurucu bélme hacmi igin porsiyonlara ayrimalidir. « ,/, gin sireyle giineste birakiniz. Bu sirede filtre
buzdolabinin +32°C oda = Gida maddeleri kisa siire | Sebzelik Nem Kontrol Sirgilerinin kullaniimas: temizlenmis olacakhr Filtreyi tekrar yerine takiniz.
sicakliginda 4,5 kg.'lk gida saklanacak olsa dahi kurumalarini | Buzdolabimizin sebzelig, ssbzelerin rutubetlerini kaybetmeden taze |\ Koku filresinin femizli yida bir kez yopimalidlr
maddesini -18°C veya daha oniemek. igin hava g egirmey ecek olarak saklanmasi igin 6zel olarak dizayn edilmistir. Bu amagla soguk {

dilsik sicakliklarda 24 saatte sekilde paketlenmelidir. hava dolasimi genel olarak sebzelik etrafindan olmakia, sebzelik

dondurabilmesini gerekfirir.
Grda maddelerinin vzun
siire korunmasi

icerisinden gegen soguk hava miktari ise sebzelik értiisiiniin én
kisminda bulunan siirgiiler yardimiyla kontrol edilebilmekiedir.
w- Nem kontrol siirgiilerini, sebzelikteki besinlerinizin nem ve soguma

dr:a:k -18°C ve daha durumuna gére uygun konuma ayarlayabilirsiniz. & Sebzelik
disik sicaklikta icerisindeki besinlerinizin daha ¢cok sogumasini istiyorsaniz, nem
mimkiindiir.

kontrol siirgiilerinin deliklerini acik konuma, daha az sogumasini ve
nemlerinin uzun siire korunmasini istiyorsaniz delikleri kapali konuma
ayarlayniz.
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varlarin kullanmiimas: 4. Bo ’ Um:
" Aydmlatma
‘ ;.  lambasinin

Buzmatik ve Buz Sakiama Kab: :
{ N\

Buzmatik'in
kvllaniimas:
w Buzmatigi su ile doldurup
yerine koyvnuz. Yaklasik iki

Kullanim
alam dlcileri

aat sonunda buzlariniz Buz saklama kabi
.. Buzdolabinizin kapisini
hazirdir. Buz almak icin sadece buz achginizda, gerekli f::ﬂ::::
kullanmim alanini semada dogistirilmesi

biriktirmek icindir. Icinde

su dondurmaymiz,
Aksi takdirde

karihr.

buzmatigi yerinden
gtkarmaymiz.

w zerindeki digmeleri 90°
aga ceviriniz.
Goézeneklerdeki buziar
alltaki buz saklama kabina
dékijlecektir.

= Daha sonra buz saklama
kabin: ctkarip buzlar servis

Buzdolabinizda aydinlaima
icin kullanilan ampul
degistirilecegi zaman liitfen
Yetkili Servisi cagirmiz.

€

goriiyorsunuz.

w Dilerseniz buzlan, buz
aklama kabinda
bekletebilirsiniz.

4. Bolim:

" Aydmmlatma

@, lambasimn
- degigtivilmesi

Buzmatik'in
kullaniimas
& Buzmatii su ile doldurup
yerine koyunuz. Yaklasik iki
aatf sonunda buzlariniz
hazirdir. Buz almak icin
buzmatigi yerinden
gtkarmayniz.

w Uzerindeki diigmeleri 90°
aga geviriniz.
Gozeneklerdeki buzlar
alltaki buz saklama kabina
dokiilecekdir.

w Daha sonra buz saklama
kabini cikarip buzlar: servis
yapiniz.

w Dilerseniz buzlari, buz
aklama kabinda
bekletebilirsiniz.

Kullanim
alam dlcileri
Buzdolabinizin kapisini
achginizda, gerekli
kullarim alanini semada
goriiyorsunuz.

Aydinlaitma
lambasinin
degistiriimesi
Buzdolabinizda aydinlaima
icin kullanilan ampul
degistirilecegi zaman liitfen
Yetkili Servisi cagirmiz.

Buz saklama kabi
sadece buz
biriktirmek icindir. Icinde
su dondurmaymiz.
Aksi takdirde
karihr.

o



